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ART 1. ENTE APPALTANTE

Comune di Amantea (CS)~ Corso Umberto 1°|n. 7 -87032 Amantea —Servizio Istruzione
Sito miernet www.comuneamantea.gov.it

Responsabile del Procedimento . Dott.ssa Anna Concetta Trafficante Tel /Fax 0982-426241
e-mail: [struzione@eomune.amaniea. cs.it

ART, 2 OGGETTO DELL’APPALTO

1. L'appalio ha per oggetto I'affidamento del servizio di refezionc scolastica per gli alunni
frequentanti le scuole siatali dell’infanzia, phmarla ¢ secondaria di primo grado del Comune di
Amantes, in esecuzione della delibera di Giunta Comunale n. 194 del 26/08/2015 e della
determinazione del Responsabile Settore [struzione-Cultura-Turismo-Sport-E.RP. n. 74 del
28/08/2015;
2. I servizio comprendente la fornitura delie derrate, preparazione, porzionatura, trasporto .
consegna, distribuzione dei pasti, compresaiacqua, nei vari plessi scolastici, pulizia e riordino dei
locali . 1 pasti dovranno essere preparati e cucinati con prodott di qualita, secondo e prescrizioni di
cut alie tabelie dieteriche vistate dalla com}')eteme Autoritid Sanitaria Locale, nei centri cottora
vbicati presso le scuole dell’infanzia di Amantea e della Frazione Campora S.C.

3. L'utenza ¢ costituita da alunni e dal personale scolastico in scrvizio durante la refezione
scolastica con compiti di assistenza e ngllﬂ.nZﬂ educativa sugli alunni , il cui numero giornaliero
sara determinato sulla base di appositi prosPétn trasmessi dagh Istituti scolastici,

4. L'impresa aggiudicataria dovra, inolire, provvcderc in caso di necessitd e su specifica richiesta
del Comune,aila preparazione di pasti ( mak 20 pasti giornalier1) per soggeitt in condizione di
marginalitd individuate dai Servizi Sociali, che dovranno essere recapitati nella sede indicata da
quesio Ente . Detta fornitura dovrd essere resa alle medesime condiziont contrattuali in essere tra le
parii,

iy

2. Non ¢ prevista la divisione in lotti- Non sono ammesse varianti.
ART.3 DURATA DELL’APPALTO

I."appalio ¢ relativo all’anno scolastico 2015/2016 ¢ si svolgerd secondo il calendario delle attivita
didattiche fissato dalle autoritd scolasiiche, che sard comunicato all’impresa aggindicataria prirnz
delitinizio del servizio,

Detto  calendario potrd essere comungue, variato ne! caso  intervengano modifiche
nell’organizzaziong  scolastica o Vapertu di nuovi servizi, senza che cid compori il
ricenoscimento di compensi aggiuntivi all’imllfz'esa aggiudicataria.

[l Comuns st riserva di
® sospendere, interrompere parziatments o fotalmente il servizio in qualsiasi momento, qualora
sopravengano giustificati motivi , senza che I'lmprasa aggiudicataria possa vantare alcun diritto;




® di anticipare ¢/o posticipare sia la data di ipizio sia la data di cessazione del servizio senza che
I'impresa aggiudicataria possa 2ccampare alciina pretesa;

v per giustificati ¢ documentati motivi, di sospendere o interrompere parzialmente o totalmente il
servizio in qualsiasi momento, a proprio insindacabile giudizio.

Nel caso in cui al termine del contratto il Corrbune non fosse riuscito a completare la procedura per
una nuova assegmazione, 'impresa aggiudicataria & obbligata a continuare il servizio alle
condizioni stabilite dal contrano scaduto per il tempo strettamente necessario a stipularne uno
TiMoVo, €, in ogni case, per non piv di sei mesi|dalla scadenza.

ART. 4. IMPORTO A BRASE DI GARA

L’importo a base di gara ¢ fissato i €. 4,00 IV
acqua) con la seguente distinzione:
© Euro 3,77 IVA esclusa  per costo unitario| pasto soggetto a ribasso
o Euro 0,077 per oneri di sicurczza non soggetti a ribasso

e FEuro 0,15 (IVA 4%) non soggetto a ribassi

Nel prezzo unitario di un pasto, che si intendefrnpegnativo e vincolante,si considerano interamente
compensati all’impresa aggiudicataria tutti i servizi,le derrate, le prestazioni del personale , oneri di
sicurezza , spese ed ogni altro onere , espressd e non dal presene capitolato, inerente e conseguents
al servizio di che irattasi .

i} valore presunto complessivo dell’appalte per la fornitura di circa 39.300 pasti per I'intero anno
scolastico € stimato in Euro 148.161,00(curo Ecntoquarantottomilacentosessantunn/()()) oltre Euro
3.020,00 ( tremilazeroventisei/00) per oneri dif sicurezza ¢ IVA al 4% non soggetti a ribasso-

Detto importo ¢ meramente presuntivo e nonl vincola 1’ Amministrazione perehé il suo ammontare
dipendera dal numero di pasti che saranno realmente consumati; pertanto " Amministrazione  si
rterrd vincolata solo al prezzo unitario de} pasto  fissato dall'impresa aggiudicataria e non
all’importo complessivo,

Tale prezzo comprende:

a) fornitura delle derrate per la preparazione degli alimenti;

b} cottura , preparazione, porzionamento dei pasti nelle cucine delle scuole materne di Amantea
centro e della frazione Campora 8.G. e la puntualc consegna a domicilio degli stessi presso le sedi
scolastiche dove hanno sede i refettori , secontio la normativa sanitaria vigente in materia e sulla
base del calendario giornaliero ed orario stilato dalle seuole medesime;

'A inclusa al 4% per ogni singolo pasto ( compresa

¢) allestimento dei refettori ¢ successiva la pulizia quotidiana degli stessi, di tutti i locali e del

vettovagliamento utilizzati ed impegnati per i
giornaliera di tutti 1 plami di lavoro, pavimenti

dyfornitura di bicchieri monouso, tovaglioh
nltime
servizio;
ghrasporto € consegna dei pasti nei plessi 8
stessi nel rispettivi refettord, che dovra esser
"delle necessarie autorizzazioni sanitaric;

) preoparazione ¢ consegna di pasti ( max
marginalita individuate dai Servizi Sociali,s

ol
Ente , per come indicato al precedente art. I’HE

servizio di mensa, la detersione ¢ disinfezione
e lavelli;

di carta, vaschettc piatti € posate monouso, queste

confezionate in buste singole e quant’altro occorrente per la regolare esccuzione del

colastici interessati dal servizio e distribuzione degli
b effettuato da personale deli’aggiudicataria , munito

20 pasti giomalieri) per soggetti in condizione di
in caso di pecessitd e su specifica richiesta di questo
nto 3.

L’impresa aggiudicataria assume specifico obbligo di verificare quotidianamente la provenienza ¢

le scadenze dei prodotti alimentan utilizzati.
L.’ Autorita Sanitaria Localc eseguird i control
Il prezzo di aggiudicazione rimarrd invariato

|t ritenuti opportuni,
ver tutta la durata del contratto.




Si precisa che saranno liquidati i corrispettivi relativi ai pasti cffettivamente erogati secondo le
modalita di controllo delle presenze che I'Ente si riserva di compiere,
It servizio ¢ finanziato con fondi del bilancio tomunale .

ART. 5. PROCEDURA E CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE

1. La gara si terr3 con il sistema della procedura aperta sotto soglia comunitaria ( art. 124 del D.Lgs
163/2006), con aggiudicazione in favore del concorrentc che avra offerto il prezzo piti basso
rispetto all’importo posto a base di gara al sensi deli’art. 82 del D.Lgs 163/2006 ¢ successive
modificazioni e integrazioni.

2. In caso di offerta anormalmente bassa, aj sensi dell'art. 86 del D.lgs n. 163/2006, il Comune
richiedera ali’offersnte le giustificazioni,eventualmente necessarie in aggiunta a quelle gia
presentate a corredo dell’offerta, ritenute pertinenti in merito agli elementi costitutivi dell’offerta
medesima,in base al disposto deli*art. 87 dc]lE;.Lgs 163/2006. L’ impresa la cui offerta & oggetto di
verifica deve presentare ! Comunc le precitazioni entro cinque giomni dalla richiesta, a pena di
esclusicne. .

3. Non sono ammesse offerte alla pari o in aumento rispetto allimporto a base di gara né offerte
parziall e/o condizionate. T

4. Il Comune si riserva la facolta insindacabile di non far luogo alla gara, o prorogame la data, o di
non procedere all’aggiudicazione a favore di alcuna ditta per comprovati motivi, dandone
comunicazione scritta alle imprese concorrenti, senza che le stessc possano accampare alcuna
pretesa al riguardo.

5. L’aggiudicazione sard disposta anche in presenza di una sola offerta purché valida, In caso di
offerte uguali si procedera all’aggiudicazione | mediante sorteggio da tenersi seduta stantc,

L’ Amministrazione del Comune di Amantea |si riserva di applicare I"art. 57 del D.Lgs 12.04.2006
n. 163 come modificato dall’art. 1 lettera f) del D.Lgs 31.07.2007 n. 113,

Saranno escluse dalla para le offerte recanti abrasioni o correvioni nell’indicazione dei prezzi
offerti.
6. La gara sard esperita in seduta pubblica il giorno 13 ottebre 2015 allc ore 10,00 presso la sede
comunale o, per comprovata necessitd in altro giorno successivo,previa comunicazione, Le offerte
saranno esaminate da un’apposita commission:e nominata dal Responsabile del Settore.

L aggiudicazione sard subito impegnativa per {'impresa mentre per il Comune lo sard solo dopo
intervenuta approvazione in via definitiva, fermo restando P’accertamento dei requisiti dichiarati.

Il comune di Amantea si riserva di effettuare ogpl ulteriore verifica sia ritenuta nocessaria net
confronti di ¢id che & stato dichiarato dall’irriprcsa aggiudicataria in sede di gara e alla veridicita
della documentazione. Nel caso di false dic'hiarazioni, di irregolaritd o non corrispondenza dei
requisiti dichiarati, dopo attenta valutazione| sari disposta la revoca dell’aggiudicazione & sard
affidato il servizio all’impresa che segue in graduatoria, addebitando il maggiore costo del servizio
all'impresa esclusa ed incamerando, contestualmente alla revoca, la cauzione provvisoria.
Analogamente, m caso di mancata costituzione dellec garanzie e coperture assicurative richieste o
per altra causa, il servizio sard aggiudicato al concorrente che segue in graduatoria,

ART 6. SOGGETTI AMMESSE ALLA GARA

Possono partecipare alla gara i soggetti di C\Li all’art, 34, comma 1, del D.Lgs 163/2006 e quindi:
&) imprenditori individuali , anche artigiani, ¢ societd commerciali, le societa cooperative;
b) i consorzi fra societd cooperative di produzione ¢ lavoro costituiti a norma delia legge 25

giugno 1909 w. 422 ¢ successive modificazioni | e i consorzi tra impresc artigiane di cui alla Legge
& agosto 1985 n, 443;




¢) I consorzi stabili , costituiti anche in form
codice civile, tra imprenditori individuali, an|
di produzione ¢ lavoro;
*w%®

A di societd consortili ai senst dell’art. 2615-ter del
che artigiani, societd commerciali, societd cooperative

I consorzi di cui alle lettere b) e ¢) dono tenuti ad indicare in sede di offerta per quali
consorziati il consorzio concorre; a questi u

11timi ¢ fatto divicto di partecipare, in qualsiasi altra
forma, alla medesima gara; in caso di violazione sono esclusi dalla gara sia il consorzio sia il
consorziato

d) i raggruppamenti temporanei di concorrenti , costituiti dai soggetti di cui alle lettere a),b),c),, i
quali prima della presentazione dell’offerta |, abbiano conferito mandato collettivo speciale con
rappresentanza di uno di essi , qualificato mandatario, il quale esprime I'offerta in nome e per conto

proprio o dei mandanti( si applicano in tal
163/2006);

€) i consorzi ordinari di concorrenti di cui al

cut alle letterc a),b) e ¢), anche in forma di s
applicano in tal caso le disposizioni di cui all’

f: i soggetti che abbiano stipulato contratto

caso le disposizioni di cui all’art, 37 del D.Lgs n.

I’art. 2602 del codice civile, costituiti tra i soggeiti di
ocietd ai sensi dell’art. 2615-ter del codice civile ( si
art. 37 del D.Lgs n, 163/2006);

di gruppo europeo di interesse economico (GEIE) ai

scns: del D.Lgs 23 luglio 1991 n. 240;

fhE

In caso di presentazione di offerte da parte dei soggetti di cui alle lettere d) ed ), anche sc

non ancora costituiti, alla domanda di partecipazionc dovrd essere allegata dichiarazione
sottoscritta dai soggetti del raggruppaménto  indicante la Capogruppo cui spetterd la
rappresentanza esclusiva dei mandanti nei confronti dell’ Amministrazione, L offerta dovrd essere
sottoscritta, a pena di esclusione,da mitti|gli operatori che costituiranno i raggruppamenti
temporanel ¢ i consorzi ordinari di concorventi specificando le parti del servizio che saranno
cseguite dalle singole imprese e contenere 1’impegno che, in caso di aggindicazione della gara, le
stesse imprese si conformeranno alla disciplina prevista dali“art, 37 del D.Lgs 163/2006. L’offerta

congiunta comporta la responsabilita solidale nei confronti dell’ Amministrazione da parte di tutte
lc imprese raggruppate.

Le mmprese singole facenti parte del gruppo che risulterd aggiudicatario, dovranno conferire con un
unico atto, in forma di scrittura privata autemticata,mandato speciale con rappresentanza ad una di
esse, designata come capogruppo. La procura & conferita al Rappresentante Legale dell’Impresa
Capogruppo. Le cavzioni saranno prestate sol{o dall’impresa capogruppo.

L’impresa che partecipa ad un’associaziollle 0 consorzio non pud partecipare né ad altre
associazioni o consorzi né singolarmente, pertanto il Consorzio deve indicare la denominazione di
tutti i consorziati.

Per quanto non previsto nel presente bando elnel capitolato, si rinvia all’art. 37 del D.Lgs 163/2006
cd alia normativa vigente in materia.

Non possono partecipare alla gara i soggettt che si trovino fra di loro in una delle situazioni di
controllo di cui all’art. 2359 del Codice Civile. Qualora la stazione appaltante accerti, sulla base di
univoct ¢lementi, che le offerte presentate |dai concorrenti siano imputabili ad un unico centro

decisionale, si procedera ad escludere ghi stesst dalla gara.
ART.7 REQUISITI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA

Per partecipare alla gara le imprese devono possedere 1 seguenti requisiti

1. Requisiti di ordine generale
a) Insussistenza delle cause di csclusione pre'J!iste dall’art. 38 del D.Lgs 163/2006;
by Assenza di condizioni ostative di cui all’art. 10 della L. 575/65 ¢ §8.Mmm.i1;




¢) Non essersi avvalse dei piani individuali df emersione ai sensi del 1.L.n. 210/2002 convertito
in L. 266/2002 ovvero essersi avvalse dei kuddetti piani individuali ma che il periodo di
emersionc si é concluso;
d) Non trovarsi in situazioni di controllo di cui all’art. 2359 del codice civile con altre partecipanti
alla gara né in sitnazioni di collegamento di tipo sostanziale con altra impresa in gara tale che
le relative offerte siano imputabili ad un unico centro decisionale ;
¢) Essere in regola con il versamento degli oneri previdenziali ed assicurativi per i propr
lavoratori;
f) Essere in regola con gli adempimenti e glijobblighi di cui alla Legge 68/1999 in materia di
disciplina sul diritto al lavoro dei disabili;
¢) Non essersi reso colpevole di negligenza o|malafede nell’esecuzione di precedenti servizi
attidati da questa stazione appaltante e nonjaver commesso gravi errori nell’esercizio della loro
altivita professionale , accertato con qualsiasi mezzo di prova ;
h) Essere in regola con gli adempimenti previsti dal D.Lgs 81/2008 ¢ successive modifiche e
integrazioni in merito alla sicurezza dei lavoratori;
1) Essere in regola con gli obblighi della sicuifzza ed in possesso di un proprio documento di
valutazione dei rischi ¢ aver provveduto alla nomina di un responsabile del servizio
prevenziong ¢ protezione ai sensi del 'D.L'gs n. 81 del 09/04/2008;

2. Requisiti di idoneita professionale

a) Iscrizione nel registro delle imprese della C.C.LA.A, competente per temitorio, per attivitd
corrispondente al servizio oggetto dcll’appalio 0 in un registro professionale o commerciale dello
Stato ¢i appartenenza per i concorrenti con sede in wno Stato Estero membro della iI.E da
dimostrare attraverso dichiarazione e/certificazione di daia non anteriore a sei mesi.

b) Iscrizionc se Cooperativa , all’Albo delle|Socicta Cooperative presso il Ministero delle attivita

Produttive a cura della Camera di Commercio, se Cooperative Sociali all’Albo Regionale delle
Cooperative Sociali;

3. Requisiti di capacita tecnica e organizzativa

a) Disponibilitd per tutta la durata del contratto, di un centro di cottura e deposito alimentari
ubicato a max 10 Km di distanza , adcgl:llam alla preparazione del numero dei pasti richiesti nel
presente capitolato, dotato delle neccssarfjc autorizzazioni, da utitizzare in caso di emergenza.
Nel caso in cul l'impresa non sia proprietaria, deve dimostrare di averne piena e completa
dispombiiita per I'intera durata del presente appalto ¢ presentare tra 1 documenti obbligatori per
csscre ammessi alla gara, la documentazione che attesti tale disponibilitd. In caso di Consorzi ¢
ATl la suddetta disponibilita deve essere|posseduta dalla sola impresa indicata per esecuzione
del servizio presso il centro cottura cosi individuato;

b) Possedere la capacita tecnica, il persnn&le ¢ le attrezzature atte a garantirc una perfetta ¢
puntuale organizzazione del servizio per dome richiesto nel capitolato d’appalto;

¢} Dotazione di sistema informatico di registrazione pasti( rilevazione presenze giornaliers,
prenotazione pasti,pagamento pasti/addebiti) le cui caratteristiche tecniche devono essere tali
da consentire 1l rilevamento dcl numero di pasti quotidiano correlato alle presenze degli utenti
che abbiano regolarmente pagato, nonché il controtlo del pagamento del ticket individuale, iz
cul descrizione dettagliata deve essere inscrita tra i documenti di ammissione alla gara. ;

d) Disponibilita di almeno due furgoni isotermici di proprieta della ditta abilitati al trasporto di pasti
caldi  e/o freddi per mense con relative autorizzazioni rilasciate dall’Autoritd Sanitaria
competente;




e) Disponibilita di almeno 15 contenitori isot
di propricta della ditta muniti di autd

singolarmente,

impegnandosi a rispettarlo in tutte le sue
per la gestione del servizio appaltato;

3. Capacitd cconomico - finanziaria

a) Essere in possesso e produrre, in orig
bancari o intermediari auntorizzati ai sensi de

finanziaria ed economica del concorrente e |
eventuali rischi finanziari.
b) Certificazioni o dichiarazioni concernenti

realizzato nell’ultimo triennio (2012/2013/20
presente appalto. In caso di associazione temp
posseduto  nella misura minima del 60% dal

d

I

daila 0 dalle mandanti, ciascuna delle quali

L’aggiudicatario dovra presentare il pi

ermici da adibire al trasporto dei pasti caldi e/o freddi
rizzazione sanitaria ¢ contrassegnati e/o numerati
iano di sicurezza ai sensi del D.Lgs n. $1/2008
parti, poiché lo stesso costituisce strumento cfficace

fnale, dichiarazione rilasciata da almeno duc istituti
decreto legislativo n. 385 /1993 attestanti 1a solidita
h capacita di far fronte all’appalio in oggetto e ai suoi

il fatturato per i servizi di refezione scolastica

14 ) che non dovra essere inferiore al valore del
oranca d’impresa il suddetto requisito dovra essere
a capofila e la restante percentuale, cumulativamente
ve possedere almeno il 20% del requisito richiesto

Nel caso in cui le imprese in possesso dei requisiti generali di cui all’art, 38 del D. Lgs. n.

163/2006 risultino carenti dei requisiti di car

ttere economico, finanziario, tecrico ed organizzativo

richiesti dal bando, vogliane partecipare alla| gara utilizzando 1"istituto dell’avvalimento, potranno
soddisfare tale loro esigenza presentando, nel rispetto delle prescrizioni di cui al DPR n. 445/2000,

la documcntazione prevista al comma 2 da

lett. g) a lett. g) dell’art. 49 del D. Lgs. 163/2006, ¢

rispettando scrupolosamente le prescrizioni di cui ai commi successivi del medesimo articolo.

4, Garanzia di qualita

a) Elenco dei servizi di refezione scolastica o similari svolti negli anni scolastici 2012/2013

2013/2014-2014/2013 , regolarmente &
sciolti anticipatamente per inadempié

con buon estto( 1 relativi contratti non sono stati
nze contrattuali), con una produzione annua di

almeno 20.000 pasti previsti nel cal:lutolato di gara con "indicazione, a pena di
esclusione, delle date , del numero di pasti e del destinatari dei servizi stessi.

b) Essere in possesso delle seguenti certificazioni di qualita in corso di validith rilasciate

da organismi accreditati :

UNT EN 180 9001:2008 ri
UNI EN IS0 14001:2004 per
UNI EN IS0 22000 : 2005 p

rdante 1l servizio oggetto del presente appalto
a gestionc ambientale
la sicurezza alimentare

¢) Adozione di un proprio piano di autocantrollo HACCP ai sensi del D.Lgs 155/97;

d)
attuare nel comune di Amantea, da pr
Non utilizzazione di alimenti OGM;
Adozione del sisterna elettronico di ri
del ticket individuale ( da descrivere

£)
f)

g)

Progetto organizzativo e gestionale del servizio claborato con rifcrimento al servizio da

sentare tra i documenti di ammissione alla gara;

Lvazione delle presenze ¢ controllo del pagamento

ettagliatamente )

fmpegno a realizzare nel corso dcll’aqno scolastico almeno due iniziative di educazione

alimentare con descrizione delle stesge;

h) Impegno a realizzare con cadenza bi
percepita dall’utenza;

1} Indicazione di almeno 5 prodotti di fj
i
J

rﬂ

estrale indagini che evidenziano la qualita del servizio

iera corta che saranno utilizzati per il servizio;

Piano di gestione delle emergenze e modalith di gestione delle stesse



In caso di associazione temporanea d’impresa i suddetti requisiti dovranno cssere posseduti, &
pena di esclusione, da ciascuna impresa del raggruppamento.

3. Dimostrazione delle suddette condizioni i partecipazione

I suddetti requisiti, ad eccezione delle referenze bancarie, possono essere auto certificati e altestati
con dichiarazioni sostitutive di certificazibne o di atto di notorietd sottoscritti dal legale
rappresentante, o dal procuratore nonché da%li amministratori dotati di poteri di rappresentanza,
Dette dichiarazioni potranno non essere autenticate qualora alle medesime venga atlegala fotocopia
di un documento di identita del sottoserittore in corso di validita.

In caso di Consorzi o di Associazioni Temporanee di Imprese, le dichiarazioni e certificazioni
debbono esscre presentate  da ciascun | rappresentante legale delle Ditte costituenti il
raggruppamento o il consorzio,

I Consorzi di imprese dovranno inoltre presentare 1’atto costitutivo (in originale o copia autenticata)
e gl eventuali atti modificativi.

* La verifica del possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico-professionale ed economico-
finanziario avverra, ai sensi dell’art. 6 bis del codice, attraverso I'utilizzo  del sistema
AVCpass.reso disponibile dall AVCP con delibera attuativa n. 111 del 20 dicembre 2032 e
ss.mm.il, fatto salvo quanto previsto al comma 3 del citato art. 6 bis.

Al sensi del disposto dell’art, 48, comma 1, del Codice dei Contratti, prima di procedere all’apertura
delle buste delle offerte presemate dai concorrenti ,» la Commissione di gara procedera ai controlli
sul possesso  del requisiti di capacita ecoﬁomico finanziaria e tecnico.- professiopale, con le
modalitd e gli effetti stabiliti dall’art, 48 del @odlcc dei Contratti ¢ nel presente disciplinare di gara.
Il concorrente dovra allegare alla ducumentazmm amministraliva il Documento “PASSQE”
rilasciato dal servizio AVCPASS comprovante Pavvenuta registrazione al servizio per la presente
procedura, per la verifica del possesso dei L‘cqulsm disponibile presso la soppressa Autorita di
Vigilanza sui Contratti Pubblici di Lavori, Servizi e Forniture ( ora A.N.A.C.). I soggetti interessati
4 partecipare alla procedura devono obbligatoriamente registrarsi al sistema sull’apposito link sul
Portale AVCP ( servizi ad accesso riservato- AVCPASS) secondo le istruzioni ivi contenute.

ART. 8 CAUZIONE PROVVISORIA E CJAUZIONE DEFINITIVA

| soggetti partecipanti alla gara dovranno presentarc una cauzione provvisoria, mediante
fideiussione bancaria o assicurativa ai sensi deli’art.75 def d. lgs n. 163/2006, pari al 2% del valore
complessivo dell’appalto che deve:
a) prevedere espressamente la rinuncia al |beneficio della preventiva escussione del debitore
principale e la sua operativita entro quindici giorni a semplice richiesta della stazione appaltante;

b) avere validita per aimeno centorlanta gmml dalla data di presentazione dell’ offerta.

La cauzione copre la mancata sottoscrizio e del contratto per fatto dell’aggiudicatario ed &
svincolata automaticamente al momento della sotioscrizione del contratio. Al non aggiudicatari sara
restituita entro trenta giorni dall’aggiudicazione.

L’aggiudicatario,prima della stipula del contfatto, dovra presenlare una cauzione definitiva pari al
10% dell”importo di contratto .

ART. ¢ AVVALIMENTOC

. [ previsto il ricorso all’istituto dell’avvalimento ai sensi dell’art.49 del D.Lgs n. 163/2006, per
soddisfare le richicste relative al possesso dei requisiti di capacita economico, finanziario e tecnico
organizzativa , avvalendosi dei requisiti di unjaltro soggetio..

A tal fine i concorrenti devono produrre anche {a seguente ulteriore documentazione:
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a) dichiarazione rcsa e sottoscritta dal legale rappresentante attestante la volonta di ricorrere
all’avvalimento con specifica indicazione dj tutti i dati identificativi dell’impresa ausiliaria ¢ del
requisito di carattere cconomico finanziario -técnico organizzativo da cssa posseduto di cui intende
avvalersi e la misura percentuale di avvalimento:
b) una sua dichiarazione circa il possessp da parle del concorrente medesimo dei requisiti
generali di cut all'articolo 38;
¢) una dichiarazione resa e solroscritta ai sensi del D.P.R. n. 445/2000 da  parte del legale
rappresentante dell'impresa auvsiliaria con cui|guest™ultima :
B attesta il possesso dei requisiti generali di cui all'articolo 38, nonché i1 possesso dei requisiti
tecnici e delle risorse oggetto di avvalimento;
B si obbliga verso il concorrente e verso| la stazione appaltantc a mettere a disposizione per
tutta 1a durata deli'appalto le risorse necessarie di cui €' carente il concorrente;
P attesta che non partecipa alla gara in proprio o associata o consorziata ai sensi dell'articolo 34
del D.Lgs n. 163/2006 , né si trova in una sitdazione di controtlo, di cui al comma 2 del medesimo
art. 34, con una delle imprese che partecipano alla gara;
> attesta :
- la forma giuridica della Ditta con I’indicazione dei titolari,soci,Direttori, Amministratori muniti
di rappresentanza,soci accomandatari;
- Yiscrizione alla C.C.LLA.A. con 'indicazione dei relativi dati;
- liscrizione necl Registro prefettizio o| nelio schedario Generale dela Cooperazione con
I"indicazione dei relativi dati (se trattasi|di cooperativa o consorzio di cooperative);
- le posizioni previdenziali ed assicurative e 1’assolvimento degli obblighi contributivi previsti
dalle leggi e dai contratti di lavoro;
- I'inesistenza delle cause di csclusione previste dallart, 38 del D.Lgs n. 163/2006;
- 'psservanza delle norme che disc:iplinaﬂm il diritto al lavoro dei disabili;
Puttlizzo 0 meno ¢ plani individuah dijemersione ex L.n. 383/2004:
B indica:
- le ditte consorziate che intende utilizzare in sede di avvalimento ( nel caso di consorzio tra soc.
coop. Di produzione ¢ lavoro costituito ai sénsi delta L. 422/1909 ¢ s.m. o consorzio tra imprese
artigiane di cui alla 1..443/1985);
- le ditle che formano it consorzio ( nel ¢aso di consorzio stabile costituito ai sensi del D.Lgs
n. 163/2006 art. 36;
Alle dichiarazione dovra essere allegata fotocopia di un documento di identitd in corso di vahidita
del titolare o legale rappresentante,
d) in originale o copia autentica il contratto! in virtd del quale I'impresa ausiliaria si obbliga nei
confronti del concorrente a fornire 1 requisiti ¢ a mettere a disposizione le risorse necessarie per
tutta la durata dell'appalto{ il contratto non chvré limitarsi alle indicazioni generiche circa la messa
a disposizione a favore del concorrente delle risorse da parte dell’impresa ausihiaria, ma dovra
precisare sia i dati quantitativi che qualitativi| delle risorse che saranno messe a disposizione , sia le
medalita attraverso ie quali tale disponibilita yerra attuata;
¢) in caso di avvalimento nci confronti di un'impresa che appartiene al medesimo gruppo n
luogo del contratto di cui alla lettera 1) l'irﬁpresa concorrente pud presentarc una dichiarazione
sogtitutiva attesiante il legame giuridico ed economico esistente nel grappo, dal quale discendono i
medesimi obblighi previsti dal comma 5 dell’art. 49 del D.Lgs n. 163/2006;
2. In caso di dichiarazioni mendaci, ferma restando I'applicazionc dell'articolo 38, lettera h) nei
confronti der sottoscritton, si provvedera all’ esclusione del concorrente ,alla escussione della
garanzia ed inoltre alla trasmissione degli atti all'Autorita per le sanzioni di cut all'articolo 6,
comma 11 del D.Lgs n. 163/2006.
3. I} concorrente ¢ limpresa ausiliaria sono responsabili in solido nei confronti della stazionc
appaltante in relazione alle prestazioni oggebto del contratto,




4. (ili obblighi previsti dalla normativa antimafia a carico del concorrente si applicano anche nei
confronti del soggetto ausiliario;

5. I concorrenti che intendono ricorrere al presente istituto possono avvalersi di una sola impresa
ausiliaria per ciascun reguisito.
6, Non & consentito, a pena di csclusione,che della stessa impresa ausiliaria si avvalga pit di un

concorrente, né che partecipino alla gara sia 'impresa ausiliaria sia quella che si avvale dei
requisiti.

ART. 10 MODALITA E TERMINI DI PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA

Le imprese interessate a partecipare alla gara dovranno far perventre all’ufficio Protocolle del
Comune di Amantea, Corso Umberto 1°, a mezzo raccomandata postale, o altro idoneo sistema di
consegna o a mano, non oltre le ore 12.00 |del giorno 12 ottobre 2015 un plico debitamente
sigillato e controfirmato sut lembi di chiusura con Uindicazione del mittente.

Tale plico dovra recare all’esterno la seguentIE dicitura: “OFFERTA PER LA GARA RELATIVA
AL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA A.8. 2015/2016%.

Detto plico, a pena di esclusione, dovra cbntenere due buste,crascuna a sua volta sigillata e
controfirmata sul lembi di chiusuca, vecanti 1}intestazione del mittente ¢ le seguenti indicaziont in
relazione al rispettivo contenuto:

Busta A) “documenti per 'ammissione
Busta B) “Offerta economica”

La busta A) “documenti per I'ammissione” dovra contenere la seguente documentazione:

1. Domanda di partecipazione alla gara { in bollo) ¢ dichiarazione unica, redatta in lingua italiana,
sccondo il modello allegato al capitolato d’é,ppalto ( allcgato A)e riportante, pena di esclusione,
ltte le informazioni richicste nello stesso] sottoscritta dal legale rappresentante dell’impresa
concorrenle alla quale dovra esscre allegata IJ fotocopia del documento di identita del sottoscrittore.
1.’istanza dovra contenere le seguenti dichiarazioni successivamente verificabili:

1. di accettare, senza condizione o riserva al'cuna, le norme e disposizioni contenute nel bando di
gara e ncl capitolato d"appalto;

2. di aver preso esatla cognizione della natura dell’intervento e di tutte le circostanze generali e
particolari che possono influire suila sua esecluzione;

3. i aver preso conoscenza ¢ di aver tenuto conto, nella formulazione dell’offerta,dei luoghi
interessati allo svolgimento del servizio, delle condizioni contratruali e degli oneri correlati nonché
degli obblighi ¢ degli oneri relativi alle disﬂmsizioni in materia di sicurezza, di assicurazione, di
condizioni di lavoro e di previdenza e assigtenza in vigore nel luogo dove deve cssere svolto il
servizio nonché di tutte le circostanze generali ¢ speciali che possono incidere sulla determinazione
dell’offerta e di ritenere 1’offerta che si sta per presentare nel complesso remunerativa;

4. T possedere la capacith tecnica, il personale e l¢ aitrezzature atte a garantire una perfetta ¢
puntuale organizzazione del servizio per come richiesto nel capitolato d’appalto;

5. Di averc la disponibilitd e di obbligarsi a impiegare gli stessi per il servizio oggeito del presentc
appalto, di automezzi { aimeno due ) appropriati,omologati ed in possesso delle autorizzazioni
sanitaric per il trasporto degli alimenti conformi alle vigenti norme di sicurezza di seguito descritti
(clencare gli automezzi e relative autorizzazi?ni) e di obbligarsi a garantire la continuita del servizio
mediante la disponibilit (proprietd e/o possesso a qualunque titolo da parte del concorrente) di
mezz1, avenit l¢ medesime caraticnisuche, niccssaric per ’espletamento del servizio, da destinare
alla sostituzione dei mezzi ordinariamente impiegati nel caso di loro rimessaggio per interventi di
riparazione/ manuienziore senza interrompere il servizio;



6. D1 essere informato, ai sensi ¢ per gli effett
saranno trattati, anche con strumenti informat!

il guale la dichiarazione vicne resa;
7. Di impegnarsi ad assurnere, a pena di nulli

1 del D.Lgs. n, 196/2003, che 1 dati personali raccolti
11, esclusivamente nell’ambito del procedimento per

a del contratto, ghi obblighi di tracciabilita dei flussi

finanziari previsti dall’art. 3 della Legge n. 136 det 13 agosto 2010 ¢ s.m.i. nonché ad adempiere tali
obblighi nelle modalita, net tempi ¢ con le conseguenze ivi previste;

8. D1 impegnarsi ad applicare a favore dei propri dipendenti ovvero dei soci lavoratori se societa
cooperativa, condizioni normative e trattamenti retributivi previdenziali ed assicurativi non inferiori

a quelli previsti dai contratti collettivi;

9. Di rispettare gli obblighi previsti dai D.L
lavoro;

10. Di disporre delle strutture logistiche, o
patrimoniale richieste per Vassunzione del sery
11. Di accettare, fin dai momento di presentas
n oggetto, nelle more della sottoscrizione del
12. Che, ai sensi dell®art. 79 del D.Lgs 163/
alferente la presente gara & il seguente:

s. 1. 81/2008 per la salute e sicurezza nei luoghi di

rganizzative e funzionali nonché della consistenza
izio;

rione dell’offerta,) affidamento anticipato del servizio
contratto;

P06, il recapito cul inviare qualsiasi comunicazionc

denominazione;
via/plazza Stato
codice fiscale partita I.V.A,
telefono . fax
e-mail pec
1 e che la staztone appaltante & autorizzata ad inviare le suddette comunicazioni

anche al numero di fax indicato al punto 12 che precede.

Che, al fine della presente gara, il referent
nominativo referente:

e & individuato nella persona di:

indirizzo postale:

recapito telefonico:

fax:

c-mail:

a senst degli artt, 46 e 47 del T.J, n. 445

DICHIARA

2000, consapevole del fatto che, in caso di mendace

dichiarazione, verranno applicate nei suoi

riguardi, ai sensi dell’art. 76 del T.U. 445/2000, le

sanzioni previste dal codice penale ¢ dalle leégi speciali in materia di falsitd negli atti,:

A. che a carico del titolare, dei soci e/o dei soci accomandatari (in caso di societd di persone)
ovvero, s¢ societa di capitali, nei confronti della societi non & stata pronunciata sentenza passata

in giudicato per la dichiarazione dello

|Stal0 di fallimento, liquidazione coatta, concordato

nreventivo, amministrazione controllata né sono in corso procedimenti per la dichiarazione di
uno dei predetti stati ué di alcuna sitnazione equivalente sccondo la legislazione dello stato di
appartenenza (art. 38 comma 1 lett. a) del d.lgs. 12 aprile 2006 n. 163),

che, a carico del titolare e del direttore tecnico, se 8 tratta di impresa individuale, dei soci e del

direttore teenico, sc si tratta di societd in home collettivo, del socl accomandatari e del direttore
tecnico, se si tratta di societa in accomandita semplice, degli amministratori muniti di poteri di
rappresentanza, del direttore tecnico o del socio unico o del socio di maggioranza in caso di

societd con meno di quattro soci, sc
procedimento per 1applicazione di una

si tratta di altro tipo di societd, non ¢ pendente

delle misure di prevenzione previste dall’art, 3 della
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L.

(nome & cognome)

legge 27 dicembre 1956 n. 1423 o di una delle cause ostative previste dall'art. 10 della legge 31
maggio 1965, n. 575 (art. 38 comma I letr|b) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163);

che non & stata pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato o emesso decreto penale
di condanna divenuto irrevocabile oppure sentenza di applicazione della pena su richicesta, ai
sensi dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno dello Stato o della
Comunitd che mcidono sulla moralita professionale ovvero condanna passata in giudicato, per
uno o piu reati di partecipazione ad un’organizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggic
di cui all’art. 45, paragrafo 1, direttiva CE R004/18 a carico del titolare ¢ del direttore tecnico, s¢
gl tralta di impresa individuale, dei soci ¢ del diretiore tecnico, sc si tratta di socictd in nome
collettivo, det soci accomandatart e del direttore tecnico, se s1 tratta di societd In accomandita
semplice, degli amministratori muniti di peteri di rappresentanza, del direttore tecnico, del socio
unico e del socio di maggioranza in caso di societd con meno di quattro soct, se si tratta di altro
tipo di societd o di consorzio (art. 38 CGMYJJCI Ilett. ¢) del dlgs. 12 aprile 2006 n, 163);

che, nell”’anno antecedente 1a data di pubblicazione del bando:
(harrare l'ipotesi che interessa):

L1 non ¢ cessato dalla carica nessuno dei soggetti (tra quelli indicati al punto B);
[1  sono cessati dalla carica 1 seguenti soggetti (tra quelli indicati al punto B):

{(luogo e data di nascita)
Codice Fiscale residente in )
vid In gualita di

cessato in data

(r.

- Le dichiarazioni relative al possesso [dei requisiti previsti dai punti B e C devono esserc
personalmente rese da clascuno dei soggetti interessati indicati neli’articolo 38, comma 1,
letlera b) e lettera ¢), del D.Lgs. n. 163/2006;

- Qualora Uimpresa non dimostri che Vi sia stata completa ed effettiva dissociazione della

condotta penalmente sanvionata, l1a dichiarazione di cui al punto C deve essere
personalmente resa anche dai soggett cessati dalla carica nell’anno antecedente la data di
pubblicazione del bando di gara;
Qualora gualcuno di tali soggetti non sia in condizione di rendere la richiesta attestazione, il
concorrente, fatta salva 1n ogni caso h’applicazione dell’art. 178 del Codice penale e Part.
445, comma 2, del Codice di proceciura penale, deve dimostrare di avere adottato atti o
misure di completa dissociazione dalld condotta penalmente sanzionata;

di non aver violato il divieto di intestazione fiduciaria di cui all’art. 17 della legge 19 marzo
1990 n.- 35 - art 38 comma [ lett d) deld.lgs. 12 aprile 2006 1. 163;

di non aver commesso violazioni gravi dlﬂnitivamente accertate in materia di sicurezza ed altri
obblighi derivant dai rappord di lavori| risultanti dai dati in possesso dell’Osservatorio dei
contratti pubblici dell’autorita per 1a Vigilanza sui contratii pubblici di lavon, servizi e forniture
art. 38 comma 1 lett. ¢) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163,

di non aver commesso grave negligenzal o malafede nell’csecuzione di prestazioni affidate da
g ghig p
questa stazione appaltante & di non aver commesso un grave errore nell’esercizio della propria

il
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attivita professionale, accertato con qualsipsi mezzo di prova da parte della stazione appaltante
art. 38 comma 1 lett ) del d lgs. (2 aprile|2006 1. 163;

1. di non aver commesso violazioni gravi,| definitivamente accertate, rispetto agli obblighi di
pagamento di imposte e tasse secondo la legislazione vigente in Italia ovvero nello Stato in cui
U'impresa & stabilita _ars. 38 comma I lett. &) del d lgs. 12 aprile 2006 n._163;

di non risultare iscritto al casellario mformatico di cul all’art. 7 co. 10 del D.lgs 163/2006,per
aver reso false dichiarazioni o false documhentazioni in merito a requisiti e condizioni rilevanti
per la partecipazione a procedure di gara e|per ’affidamento di subappaltl, art._38 comma 1 leti,
h)del dlgs. 12 aprile 2606 n, 143.

di essere in regola con gl obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali ed
assistenziall secondo la legislazione Vigedtc, italiana o dello Stato in cui sono stabilitd (art. 38
comma 1 lett. i) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163) e che le proprie posizioni previdenziali ed
assicurative sono:

a. tipologia affidatario :

O impresa singola
O consorzio stabile
O  consorzio tra cooperative
O consorzio tra imprese artigiane
O  consorzio ordinario
O raggruppamento temporanco orizzontale
L} raggruppamento temporaneo verticale
Ol Gruppo idi interesse economico GEIE)
b. Sede legale: Via n° civico
Cap Comune Provincia
¢, Sede operativa: Via n civice
Cap Comune Provincia

Contratto Nazionale di Lavore applicatc: _
. dipendenti con contratto di lavoro subordinato:

n. dipendenti che si intendono dedicare al servizio in oggetlo:
di cui n. dipendeni con contratto di lavoro subordinato:

Fh o £

g. tipologia gestione d’impresa a fini INPS:
£l datore di lavoro
O lavoratore autonomo
O gestione separata - commilittente/associante,
3  gestione separata — titol#c di reddito di lavoro autonomo di arte ¢ professione

h. matricola INPS | scde INPS competente

1. codice ditta INAIL _sede INAIL competente

i indirizzo mail, PEC & fax (se diversi da quelli g1 indicati nella domanda di partecipazione):
e-mail pee
fax
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K. che P'impresa, ai sensi del vigente _art. 38 comma 1 lett. 1) del dlgs. 12 aprile 2006 n._163:
(barrare I"ipotest che interessa)

1 ¢ in regola con le norme che disciphinano if diritio al lavoro dei disabili, ai sensi deila Legge 12 marzo
1999, n. 68;

O non & tenuta, rientrando nella fascia occupazionale tra 15 e 35 dipendenti, al rispetto delle norme che
disciplinano il diritto 8! lavoro dei disapili, in quanto non ha effettvalo nuove assunzioni
successivamente al 18 gennaio 2000,

£ non & tenuta al rispetto delle norie che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, avendo un numero
di dipendenti inferiore a 15;

L. che nei propri confronti non & stata applicata sanzione interdittiva di cui all’art. 9, comma 2, lettera ¢) del
Decreto Legislative 231/2001 n2 altra sanzigne che comporti in divicto di contrarre con la Pubblica
Amministrazione, compresi 1 provvedimenti interdittivi di cui all’art. 36bis del D.L. 223/2006, convertito
in L. 248/2006 - arr. 38 comma I lett, m) del d\igs. 12 aprile 2006 . 163,

M. che, pur essendo vittima dci reati previsti e puniti dagli articoli 317 ¢ 629 del codice penalc
aggravati ai sensi dell’articolo 7 del decreto-legge 13 maggio 1991, n. 152, convetrtito, con
modificazioni, dalla legge 12 luglio 1991] n. 203, ha denunciato i fatti all’autorita giudiziaria,
come risultante da apposita pubblicazione [sul sito del\’Osservatorio grt. 38 comma 1 lett. m ter)
del dles 12 aprile 2006 n, 163;

N. che nei propri confronti, negli ultimi cinque anni, non sono stati estesi gli effetti delle misure di
prevenzione della sorveglianza di cui all’aft. 3 della legge n. 1423/1956 irrogate nei confronti di
un proprio convivente - art. 75 del d.p.r. nl554/1999;

(). che non sussistono nei propri confronti “(%:ause di divieto”, di decadenza, di sospensione di cul
all’art. 10 deila Icgge 31 maggio 1965 n. 575,

- ie dichiarazioni relative alla condizione prevista dal punti M,N ed O devono esserc
personalmente rese, , da ciascuno dei Eoggeﬂ;i interessati indicati nell’articolo 38, comma {,
lettera b), del D.Lgs. n. 163/2006;

P. di nion trovarsi, rispetto ad un altro partecipante alla procedura di affidamento in oggetto, in una
situazione di controllo di cui all’articolo| 2359 del codice civile 0 in una qualsiasi relazionc,
anche di fatwo, comportante che le offerte| siano imputabili ad un unico centro decisionale. - art.
38 comma I lett, m guater) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163,

A tal fine il concorrente deve allegare, a pena di esclusione, apposita dichiarazione attestante in
relazione alla gara in oggetto, alternativamente,:

0 ¢i non essere in una situazione di c:ontrolPo di cui all’articolo 2359 del codice civile con nessun
partceipante alla gara e di aver formulato "offerta autonomamente;

i . di non csscre a conoscenza della partecipazione alla gara di soggetti che si trovano in una delle situazioni
di controlio di cui all’articolo 2359 del codice civile ¢ di aver formulato 1'offerta autonomamente;

M di essere a conoscenza della partecipazigne alla gara di soggetti che si trovano in una delle
situazioni di controllo di cui all*articolo 2359 del codice civile e di aver formulato autonomamente
Vofferta,

i1 Nel caso il concorrente si trovasse in una $ituazione di controllo (letiera ¢. che precede) correda la
dichiarazione, a pena di esclusione, di una busta chiusa recante ¢ contenente ia documentazione attestante
tale situazione di controllo. La busts, controfirmata sui lembi di chivsura e recante esternamente la dicitura
“Contiene documentazione situazioni di controllo” ¢ Vintestazione del concotrente, deve essere inserita, a
pena di esclusione, nella busta B Documenti.

(). di essere in possesso dei requisiti economico finanziari previsti all’art. 7 e precisamente:
- fatturato globale relativo alle attivita di ristorazione scolastica realizzato nei ire anni antecedenti
alla pubblicarione del bando ( art.€, punio 3 letiera b) del capitolato:
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FATTURATO COMPLESSIVO TRIENNIO

- referenza rilasciata da
(istituto bancario o di credito o intermediari autorizzati)
in data ed ailegala alla presente domanda di partecipazione;

-~ referenza rilasciata da
(istituio bancario o di credito o intermediari autorizzati)
in data ed allegata alla presente domanda di partecipazione;

R. di essere in possesso dei requisiti di idoneitd professionale e di capacita tecnica e organizzativa
previsti all’art. 6 del capitolato:

a) dispontbilitd per tutta la durata del contratto di un centro di cotiura e deposito alimentari ubicato
armax 10 Km di distanza , adeguato alla pr par:a?mne del numero dei pasti richiesti nel
capitolato,espressamentc dedicato alla ristorazione scolastica e dotato delle necessarie
autorizzazioni, da utilizzare in caso di r:meljgenza. Nel caso in cui I'impresa non sia proprietaria,
deve dimostrare di averne piena e completa disponibilita per I'intera durata del presente appalto
e nresentare tra i documenti obhligatori per|esscre ammessi alla gara, la documentazione che
attesti tale disponibilita. In caso di Con:-.orzl ¢ ATI la suddetta dlsp()mblhta deve essere
posseduta dalla sola impresa indicata per Pésecuzione del servizio presso il centro cottura cosi
individuato;

b} capacitd lecnica, 1l personale ¢ lc attrezzature atte a garanlire una perfetta e
puntuale organizzazione del servizio per cmme richiesto nel capitolato d’appalto;

¢) Dotazione di sistema informatico di registrazione pasti ( rilevazione delle presenze

giornaliere,prenotazione pasti, pagamenti pa:L /faddebiti) le cui caratteristiche tecniche devono

essere tali da consentire il rilevamento del numero di pasti quotidiano correlato alle presenze degli
utenti che abbiano regolarmente pagato, nonché il controllo del pagamento del ticket individuale,
la cul descrizione deftagliata deve essere ms rita trai documenti di ammissione alla gara. ;

d) Disponibilitd di almeno due furgoni isotermici di proprieta della ditta abilitati al trasporto di pasti
caldi e/o freddi per mense con relative autc{mzzazmm rilasciate dall’ ASP competente;

¢y Disponibilita di almeno 15 contenitori isotermici da adibire al trasporto dei pasti caldi e/o fredd
di propricta della ditta muniti di avtorizzazjone sanitaria e contrassegnati ¢/o numerati
smg_,niarmente‘ V

fy L'aggiudicatario dovra presentare il piano di sicurezza al sensi del D.Lgs n. 81/2008

impegnandosi a vispettarlo in tutte 1 sue parti, poiché lo stesso costituisce strumento efficace
per la gestione del servizio appaltato;

g} Iscrizione nel registro delle imprese della C.C.LA.A, competente per fcrritorio, per attivitd

cotrispondente al servizio oggetto de:ll’ﬂppailto o0 in un registro professionale o commerciale dello
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Stato di appartenenza per i concorrenti con scde in uno Stato Estero membro della U.E da
dimostrare attraverso dichiarazione e/certificagione di data non anteriors a sei mesi.

k) Iserizione se Cooperativa , all’Albo delle Societd Cooperative presso il Ministero dellc attivita
Produttive a cura della Camera di Commercio, sc Cooperative Sociali all’ Albo Regionale delle
Cooperative Sociali;

Nel caso in cui 'impresa non sia proprietaria di quanto richiesto ai precedenti punti ¢),d),e), deve
dimosirare di averne piena ¢ completa disponibilita per ’intera durata del presente appalto e

¢ presentare tra 1 decument obbligatori per essere ammessi alla gara, la documentazione che
attesti tale disponibilita.

- mezzi in disponibiliti:

R p«v‘:.‘.m,:«- iR A ) T e A S

.
o

§. Dinominare qualc coordinatore responsabile dcll’organizzazione del servizio il
sig, di cut si allega curriculum;
T. Che il personale adibito al servizio di cui trattasi € in possesso delle previste autorizzazioni ¢
competenze professionali nonché della necessaria esperienza nel settore;
U. Che la ditta attua il sistema interno di verifica e controllo sul servizio oggetto del presente
appalto con metodologie volte ad assicurame 1 qualith ( descrizione detlo stesso )
V. Diimpegnarsi, in caso di aggindicazione, ii stipulare idonce polizze assicurative, da consegnare
all’amministrazione comunale prima delllinizio del servizie;
DICHIARA
D1 possedere 1 seguenti requisiti di qualitd:
a) di avere svolto nel tricnnio antccedente a data di pubblicazione del bando, regolarmente ¢
con buon esito, scrvizi di ristorazione scolastica con una produzione annua di almeno 20.000
pasti previstl nel capitolato di gara ci)n I'indicazione, a pena di eschusione, degli importi,
delle date e dei déstinatari dei servizi stessi.:

ted
Ty

-

DICHIARA
- che Pesecuzione dei medesimi servizi & avvenuta, nel rispetto di tutte le prescrizioni specificatc
nel Capitolato d’Appalto e delle clausole cqntrattuali ¢ non vi sono state applicazioni di penali ,
risolnzioni anticipate del contratio, né contenziosi tra le parti;

) certificazioni di qualitd rilasciate da un organismo accreditato -



- UNIENISO 9001;2008 riguardante il servizio oggetto del presente appalto
- UNIEN ISO 14001:2004 per 14 gestione ambientale
- UNIENISO 22000 :2005 per |a sicurczza alimentare

¢) Adozione di un proptio piano di autocontrallo HACCP ai sensi del D.Lgs 155/97;

d) Progetto organizzativo e gestionale del servizio elaborato con riferimento al servizio da attuare
nel comune di Armantea, da presentare tra i [documenti di ammissione alla gara;

) Non utilizzazione di alimenti QGM;
f) Progetto organizzativo ¢ gestionale del servizio elaborato con riferimento al servizio da attuare
nel comune di Amantea, da presentare tra i dogumenti di ammissione alla gara;
g) Adozione del sistema elettronico di rilevazione delle presenze e controllo del pagamento del
ficket individuale ( da descrivere dettagliatamente )
h) Impegno a realizzare nel corso dell’anno scblastico almeno due iniziative di educazionc
alimentare con descrizione deile stesse;
1) Impegno a realizzare con cadenza bimestrale indagini che evidenziano la qualita del servizio
percepita dall utenza;
1) Indicazione di almeno 5 prodotti di filiera corta che saranno utilizzati per il servizio;
m) Piano di gestione delle emergenze e modalita di gestionc delle stesse

In caso di associazione temporanea d’impreshi suddetti requisiti dovranno essere posseduti, a
pena di esclusione, da ciascuna impresa del rahgruppamc-:nto.
2. Certificazioni rilasciate da almeno due istituli bancari o intermediari autorizzati ai sensi del
decreto legislativo n. 385 /1993 altestanti la olidita finanziaria ed economica del concorrente e
la capacita di far fronte all’appalto in oggetto| e ai suoi eventuali rischi finanziari;
3) Cauzione provvisoria pari al 2% dell’importo complessivo a basc d’asta da costituirsi con
polizza fidejussoria o fideiussione bancaria.
4)Copia del bando di gara e del capitolato controfirmati in ogni pagina per accetlazione.
5) Idonea documentazione relativa alla dispclnibilitét di un centro di cottura per come previsto al
precedente punto a);
6. La documentazione prevista all’art. 2 in ¢aso di avvalimento
7. PASSOE rilasciato dal servizio AVCPASS comprovante I’avvenuta registrazione al servizio
per la presente procedura, per la verifica dl possesso dei requisiti disponibile presso la soppressa
Awmoritd di Vigilanza sui Contratti Pubblici di|Lavori,Servizi ¢ >Forniture ( ora AN.A.C.).
8. Ricevuta dell’'avvenuto pagamento di €. 20,00 a favore dell' Autorita di Vigilanza sui
Contratti Pubblici .

9} Ogni altra documentazione utile per comL prevista nel presente bando di gara e nel capitolato
d"appalto,

La busta B) “offerta economica dovra contencre: ’offerta redatta in lingua italiana, secondo il
modclio allcgato al capitolato d’appalto, (allagato B) , in bollo, sottoscritta con firma per esieso e
leggibile del titolare o legale rappresentante dell’impresa.accompagnata da fotocopia di un
documento di identita in corso di validita dél sottoscrittore. L offerta deve indicare, in cifre ¢ in
lettere, il prezzo offerto in ribasso sul prez"o unitario del pasto posto a base di gara . In caso di
discordanza tra il prezzo indicalo in cifre e quello in lettere, sard ritenuta valida Pofferta espressa in
lettere. L’ offerta & valida per tatto il periodo & cui si riferisce "appalto.

La busta non dovra contenere altri documenti

Non saranno ammesse offerte condizionate ¢ quelle espresse in modo indeterminato o incompleto.

ART. 11 DOCUMENTAZIONE

I! presente bando di gara cd il capitolato d’appalto possono essere vistonati e ritirati presso gl
uffici del Settore -Istruzione-Cultura-Turismg-Sport-F.R.P. del Comune di Arnantea tutli i giorni
feriali sabato escluso datle ore 9,30 alle ore 13.00.
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Gli stessi possono sono pubblicati e possono esserc scaricati dal sito intemet del Comune:
WWW.comuneamantea.gov.it. sezione concorsil ¢ bandi di gara.

ART. 12. LUOGO DI ESECUZIONE DEL BERVIZIO

Scuole dell'infanzia, primaria ¢ secondaria di primo grado di Amantea Ceniro ¢ della frazionc
Campora San Giovanni,

ART. 13 CAUSE DI ESCLUSIONE

Costifwiscono causa di esclusione dalla gara:
a) La non accettazione espressa di witte le disposizioni contenute nel presente disciplinare di gara e
nel relativo Capitolato d’appalto.
b) la mancanza della firma nell’ offerta cconomnt

resc ai sensi del DPR 445/2000;

d) la mancata costituzione della cauzione pro
e)l.’arrivo del plico contenente 'offerta di partecipazione alla gara oltre il termine indicato al
precedente art, § . 1l recapito del piego mane ad esclusivo rischio del mittente, ove, per qualsiasi
motivo, lo stesso non giunga a destinazione ng tempo utile indicato .

f) Non sono ammesse, altresi, le offerte che recano correzioni non espressamente controfirmate e
sotloscritte. I

g) Saranno escluse le offerte economiche presentate senza alcun ribasso o con offerta economica in
awmento;

h) Sara motivo di esclusione dalla gara la ritenuta inaffidabilitd professionale della ditta concorrente
che abbia commesso gravi errori nell’esercizio della propria attivitd per i servizi gii resi a questo
Ente (accertati con qualsiasi mezzo di prova).
i) Sara, inoltre, motivo di esclusione dalla gara la mancata presentazione della documentazione ed il
maneato rispetto di qualsiasi condizione prevista nel presente bando di gara ¢ nel capitolato.

ART 14. AVVERTENZE PER 1’AGGIUDICATARIO

81 avverte che nel caso in cui dalle verifiche risulti che la concorrente non & in possesso dei requisiti
richiesti per la partecipazione alla gara, sard comminata la decadenza dall'aggrudicazione che, fino a
tale momento, deve intendersi sottoposta alla condizione risolutiva espressa,

Nel caso di decadenza dall'aggiudicazione per mancata costituzione delle garanzie e delle coperture
assicurative richieste o per anomalia del prezzo offerto, o per altra causa, 11 servizio sard
aggiudicato al concorrente che segue in graduptoria.

Per tutto quanto non previsto nel presente Bando di gara e nel Capitolato d’appalto,si fa
riferimento al vigente regolamento per i contratti di questo Ente, al decreto legislativo 12 aprile
2006, n. 163,¢ ss.mm.ii, ed alla normativa viiente di riferimento per le gare di appalto pubbliche.

ART. 15. TRATTAMENTO DATI PERS lNALI

Al sensi del D. Lgs. 196/2003 ¢ successive| m.i., in materia di protezione dei dati personali si fa
presente che i dat fornit dalle imprese in oecasione della partecipazione alla gara di cui al presente
bando saranno raccolti presso il Comunale ch? Ic finalitd di pestione della gara ¢ per quanto riguarda
Paggiudicatario saranno trattenuti anche suc}:essivamente all’eventuale instaurazione del rapporto
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contrattuale per le finalitd del rapporto mede;
pena esclusione dalla gara.

ART. 16 ALTRE INFORMAZIONI
Tutti i termini disposti nel presente bando di g

Tutte le modalitd di partecipazione e presenta
¢ ncl Capitolato I’ Appalto sono da intend

commissione di gara di invitare le imprese ¢

pra sono da intendersi come perentori.
zione dell’offerta disposte nel presente bando di gara
rrsi a pena di esclusione, salvo la possibilitad della
pncorrenti a completare od a fornire 1 chiarimenti in

simo. 1 conferimento dei dati richiesti & obbligatorio

ordine al contenuto dei certificati, documenti e dichiarazioni presentati, per quanto disposto al

D.Lgs n. 163/2006.

La documentazione non in regola con I'imposta di bollo verrd regolarizzata ai sensi deli’art.16 del

D.P.R.30.12.1982 n. 953.

Organismo responsabile delle procedure di ricorso ; T.A.R. ( Tribunale Amministrativo Regionale)
per la Calabria- Sede/Sezione di Catanzaro — diap:SS 100- Catanzaro.
Pubblicazione sulla Gazzetta Ufficiale delld Rcpubblica Italiana n. 104 del 04/09/2015

Al sensi del nuovo comma 7-bis del D.Lgs n.

163/2006,introdotto dall’art.26 del Decreto Legge n.

66/2014, comma 1 lett. a), & a carico dell’aggiudicatario , ii rimborso alla stazione appaltante delle
spese per la pubblicazione in Gazzctta Uf'ﬁciap del Bando di Gara.
Per quanto altro non specificatamente contenuto si fa riferimento alle vigenti norme in materia di

appalti di servizi ,

Responsabile del procedimento: dott.ssa Anna Concetta Trafficante responsabile Settore Istruzione

—Cultura- Turismo-Spor-E.R.P..

Amantea 04/09/2015

IL REEPONSABILE DEL SETTORE

D.ssa Anna Concetta TRAFFICANTE
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COMUNE DI AMANTEA

( Provihcia di Cosenza )

SETTORE -ISTRUZIONE-CULTURA-TURISMO-SPORT- E.R.P.
Tel/Fax 0982-42924

CAPITOLATO D'APPALTC PER L'AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI REFEZIONE
SCOLASTICA ANN'O SCOLASTICO 2015/2016
CODICE CIG : 637888566C




ART .1 OGGETTO DELL’APPALTO

1. It presente appalto ha per oggetto I’affidamento del servizio di refezione scolastica per gli alunni
frequentanti le scuole statali dell’infanzia, primaria e secondaria di primo grade del Comune di
Amantea.
2. 1 servizio comprendente la fornitura delle derrate, preparazione, porzionatura, trasporto ,
conscgna, distribuzione dei pasti, compresa dcqua, net varl plessi scolastici, pulizia e riordino dei
locali . | pasti dovranno essere preparati ¢ cucinati con prodotti di qualita, secondo le prescrizioni di
cul alle tabelle dietetiche vistate dalla competente Autoritd Samtaria Locale, nei centri cottura
ubicati presso le scuole dell’infanzia di Ama:rE:a e deila Frazione Campora 5.G.

3. L'utenza & costituita da alunni ¢ dal personale scolastico in servizio durante la refezionc
scolastica con compiti di assistenza e vigilanza educativa sugli alunni , il cui numero giornaliero
sard determinato sulla base di appositi prospe{ti trasmessi dagli Istituti scolastici.

4. L’impresa aggiudicataria dovra, inoltre, praovvedere , in caso di necessita e su specifica richiesta
del Comunc,alla preparazione di pasti ( max 20 pasti giomalieri) per soggetli in condizione di
marginalitd individuate dai Servizi Sociall, che dovranno essere recapitati nella sede indicata da
questo Ente . Detta fornitura dovra essere resa alle medesime condizioni contrattuali in essere tra le
parti.

ART. 2 DURATA DELL’APPALTO

L’ appalto & relativo all’anmo  scolastico 2015/2016 e si svolgera secondo il calendario delie
attivitd didattiche fissato dalle autorita %cola-atlchc che sard comunicato all’impresa aggiudicataria
prima deil’inizio del servizo.

Detto calendario potra esserc c:oxnunqu| variato mel caso intervengano modifiche
nell’organizzazione  scolastica o Papertura  di nuovi servizi, senza che cid comporti il
riconoscimento di compensi aggiuntivi all’ 1mﬂre¢;a agpiudicataria.

Il Comune si riserva di:

e sospendere, interrompere parzialmente o ‘ﬁotalmenle il servizio in qualsiasi momento, qualora
sopravengano giustificati motivi , senza che I’ lmpreqa aggiudicataria possa vantare alcun dmtto.

e di anticipare e/o posticipare sia la data di 1{11210 sia la data di cessazione del servizio senza che
I'impresa aggiudicataria possa accampare alcuna pretesa;

® per glustlﬁcatl e documentati motivi, di sospendere o interrompere parzialmente o totalmente il
servizio in qualsiasi momento, a proprio 1n&.11(1)§acab11e giudizio.

Nel caso in cui al termine del contraito 1 C omum non fosse riuscito a complelare la proccdura per
una nuova assegnazione, !'impresa agg,lud cataria & obbligata a continuare il servizio alle
condizioni stabilitc dal contratto scaduto per il tempo strettamente necessario a stipularne uno
nuovo, &, in ogri ¢aso, per non piu di sei mesi| dalla scadenza.

ART. 3. IMPORTO A BASE DI GARA

L ’importo a base di gara & fissato in €. 4,00 IVA inclusa al 4% per ogni singolo pasto ( compresa
acqua) con la seguente distinzions:

e Buro 3,77 IVA esclusa per costo unilario pasto

¢ BEuro 0,077 per oneri di sicurezza non soggetti a ribasso

o Euro 0,15 ( IVA 4%) non soggetio a ribasgo

Nel prezzo unitario di un pasto, che si intendq impegnativo e vincolanie,si considerano interamente
compensati all’impresa aggiudicataria tutti i servizi,le derrate, le prestazioni del personale , oneri di
sicurezza , spese ed ogni altro onere , csprcssé ¢ non dal presene capilolato, inerente € conseguente
&l servizio di che trattasi .



11 valore presunto complessivo dell’appalto|per la fornitura di circa 39.300 pasti per I"intero anno
scolastico ¢ stimato in Euro 148.161,00(curo ¢entoquarantottomilacentosessantuno/00) oltre Euro
3.026,00 ( tremilazeroventisei/00) per oneri di [sicurezza e IVA al 4% non soggetti a ribasso-

Detto importo & meramente presuntivo e non|vincola I' Amministrazione perché il suo ammontare
dipendera dal numero di pasti che saranno fealmente consumati; pertanto I’ Amminisirazione  si

riterra vincolata solo al prezzo unmilario de] pasto fissato dall’impresa aggiudicataria e non
all’importo complessivo,

Tale prezzo comprende:
a) fornitura delle derrate per la preparazione jegli alimenti;

b) cottura , preparazione, porzionamento dei|pasti nelle cucine delle scnole materne di Amantea
centro e della frazione Campora 8.G. e la puntuale consegna a domicilio degli stessi presso le sedi
scolastiche dove hanno sede i refettori , secondo la normativa sanitaria vigente in materia ¢ sulla
base del calendario giornaliero ed oraric stilato dalle scuole medesime;

¢) allestimento dei refettori ¢ successiva la pulizia quotidiana degli stessi, di tutti i locali e del
vettovagliamento utilizzati ed impegnati per il servizio di mensa, la detersione e disinfezionc
giornalicra di tutti i piani di lavoro, pavimenti e lavelli;

d)fornitura di bicchieri monouso, tovaglioli |di carta, vaschettc piatti € posate monouso, queste
ultime  confezionate in buste singole e quant’altro occorrente per la regolare esecuzione del
ServIZIo,

e)trasporto e consegna dei pasti nel plessi scolastici interessati dal servizio e distribuzione degli
stessi nel rispettivi refettori, che dovra essere effettuato da personale dell’aggiudicataria , munito
delle necessarie antorizzazioni sanitarie;

f) preparazione e consegna di pasti ( max|20 pasti giornalieri) per soggetti in condizione di
marginalita individuate dai Servizi Sociali,solo in caso di necessitd e su specifica richiesta di questo
Ente , per come indicato al precedente art. l,p{lnto 3.

L’impresa aggiudicataria assume specifico obbligo di verificare quotidianamente la provenienza e
lz scadenze dei prodotti alimentari utilizzati.

L’ Autorita Sanitaria Locale eseguird 1 controlli ritenuti opportuni,

1l prezzo di aggiudicazione rimarra invariato per tutta la durata del contratto.

&i precisa che saranno liguidati i corrispettilvi relativi al pasti effettivamente erogati sccondo le
modalitd di controllo delile presenze che I'Ente si riserva di compicre.

If scrvizio ¢ finanziato con fondi del bilancio comunale .

ART. 4 PROCEDURA E CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE

1. La gara si terra con il sistema della procedura aperta sotto soglia comunitaria ( art. 124 del 1.1.gs
163/2006), con ageiudicazione in favore del|concorrente che avra offerto il prezzo pit basso
rispetto all’importo posto a base di gara ai sensi deli’art. 82 del D.Lgs 163/2006 e successive
modificazioni e integrazioni,
2. In caso di offerta anormalmente bassa, ai sensi dell'art. 86 del D.lgs n. 163/2006, il Comune
tichiederd all’offerente le giustiﬁcazioni,eycntualmentc necessarie in aggiunta a quelle gia
presentate a corredo dell’offerta, ritenute pertinenti in merito agli elementi costitutivi dell’offerta
medesima,in basc al disposto dell’art. 87 del'D.Lgs 163/2006. L’impresa la cui offerta & oggetto di
verifica deve presentare al Comune le precillsazioni entro cinque giorni dalla richiesta, a pena di
esclusionc. .

3. Non sono ammesse offerte alla part o in Lumento rispetto all'importo a base di gara né offertc
parziali /o condizionate.

4. Il Comune si riserva la facolta insindacabile di non far luogo alla gara, o prorogarne la data, o di
non procedere all’aggiudicazione a favore di alcuna ditta per comprovati motivi, dandone

comunicazione scritta alle imprese concorrknti, senza che le stesse possano accampare alcuna
pretesa al riguardo.




5. L’aggiudicazione sard disposta anche in presenza di una sola offerta purché valida. In caso di
offerte uguali si procedera all’aggiudicazione ,|mediante sorteggio da tenersi seduta stante.

L’ Amministrazione del Comune di Amantea ki riserva di applicare 1'art. 57 del D.Lgs 12.04,2006
. 163 come modificato dall’ari. 1 lettera f) del| D.Lgs 31.07.2007 n. 113,

Saranno escluse dalla gara le offerte recantl abrasioni o correzioni nell’indicazione dei prezzi
offert.

6. La gara sard esperita 1n seduta pubblica il|giorno 13 ottobre 2015 alle ore 10,00 presso la sede
comunale o, per comprovata necessita in altrq giorno successivo,previa comunicazione. Le offerte
saranno esaminate da un’apposita commissionI-:ominata dal Responsabile del Settore.

ART. 5 SOGGETTI AMMESSI ALLA GA

Possono partecipare alla gara i soggetti di cui all’art. 34, comma 1, del D.Lgs 163/2006 ¢ quindi:
a) imprenditori individuali , anche artigiani, le societd commerciali, le societa cooperative;

b} i consorzi fra societd cooperative di prc:)I uzione ¢ lavoro costituiti a norma della legge 25
giugno 1909 n. 422 e successive modificazioni , ¢ i consorzi tra imprese artigiane di cui alla Legge
& agosto 1985 n. 443;
¢) 1 consorzi stabill , costituiti anche in forma di societd consortili ai sensi dell’art. 2615-ter del
codice c¢ivile, tra imprenditori individuali, anche artigiani, societd commerciali, socicta cooperative

i produzione & lavoro;
P

I consorzi di cui alle lemere b) e ¢) sono tenuti ad indicare in sede di offerta per quali

consoiziati il consorzio concorre; a questi ulti 1m1 ¢ fatto divieto di partecipare, in qualsiasi altra

forma, alia medesima gara, in caso di violazione sono esclusi dalla gara sia il consorzio sia il

consorziato _ i
d) i raggruppamenti temporanei di concorrenti , costituiti dai soggetti di cui alle lettere a),b),c),, 1
quali prima della presentazione dell’offerta | abbiano conferito mandato collettivo speciale con
rappresentanza di uno di essi , qualificato mandatario, il quale esprime Vofferta in nome e per conto
proprio o dei mandanti{ si applicano in tal|caso le disposizioni di cui ali*art. 37 del D.lgs n.
163/2006);

e) 1 consorzi ordinari di concorrenti di cui all’art. 2602 def codice civile, costituiti tra 1 soggetti di
cul aile lettere a),b) e ¢), anche in forma di docietd ai sensi dellart. 2615-ter del codice civile  si
applicano in tal caso le disposizioni di cui all’ hrt. 37 del . Lgs n, 163/2006);

f) i soggetti che abbiano stipulato contratto |di gruppo ewopeo di mnteresse economico (GEIL) ai

scnsi del D.Lgs 23 luglio 1991 n. 240;
Y xS

Tn caso di presentarione di offerte da parte dei soggetti di cut alle lettere d) cd e), anche se

non ancora costituiti, alla domanda di partccipazione dovrd essere allegata dichiarazione
sottoscritta dai soggetti del raggruppamento  indicante la Capogruppo cui spetterd la
rappresentanza esclusiva dei mandanti nei confronti dell’ Amminisirazione. L’ offerta dovra cssere
sottoscritta, a pena di esclusione,da tutti|gli operatori che costituiranno i raggruppaments
temporanei o i consorzi ordinari di concorfenti specificando le parti del servizio che saranno
cch,uitc: dalle singole imprese ¢ contenere ’impegno che, in caso di aggiudicazione della gara, le
| stesge imprese st conformeranno alla dlS(..lpllIla prevista daﬂ art. 37 del D.Lgs 163/2006. L’ offcrta

| congiunta comporta la responsabilita solidalé nei confronti del” Amministrazione da parte di tutte
E le imprese raggruppate. |

|
|

Le imprese singole facenti parte del gruppo ehe risulterd aggiudicatario, dovranno conferire con un
enico atto, in forma di scrittura privata autenticata,mandato speciale con rappresentanza ad una di
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esse, designata come capogruppo. La procura & conferita al Rappresentante Legale dell’Tmpresa
(Capograppo. Le cauzioni saranno prestate solg dall’impresa capogruppo.

L’impresa che partecipa ad un’associazione o consorzio non pud partecipare né ad altre
associazioni o consorzi né singolarmente, pertanto il Consorzio deve indicare la denominazione di
tutti i consorziati,

Per quanto non previsto nel presente capitolato, si rinvia all’art. 37 del D.1gs 163/2006 ed alla
normativa vigente i materia.

Non possono partecipare alla gara i soggettl che si trovino fra di loro in una delle situazioni di
controllo di cui allart. 2359 del Codice Civile. Qualora la stazione appaltante accerti, sulla base di
univoci elementi, che le offerte presentate dai concorrenti siano imputabili ad un unico centro
decisionale, si procederd ad escludere gli stessi dalla gara.

ART.6 REQUISITI DI PARTECIPAZIONE ALLA GARA
Per partecipare alla gara le imprese devono possedere 1 seguenti requisiti;

k. Requisiti di ordine generale
a) Insussistenza delle canse di esclusione previste dail’art, 38 del D.Lgs 163/2006;
b) Assenza di condizioni ostative di cui ali’art. 10 della L. 575/65 e ss.mm.ji;
¢) Non essersi avvalse dei piani individuali di emersione ai sensi del D.L.n. 210/2002 convertito
in L. 266/2002 ovvero esserst avvalse dei suddetti pram individuah ma che il peniodo di
emersione §i & concluso;
d) Non trovarsi in situaziont di controllo di cul all’art. 2359 del codice civile con altre partecipanti
alla gara né in situazioni di collegamento di tipo sostanziale con altra impresa in gara tale che
le relative offerte siano imputabili ad un unico centro decisionale ;
¢) Essere in regola con il versamento degli ongri previdenziali ed assicurativi per i propri
lavoratord; '
1) Esscre in regola con gli adempimenti ¢ glilobblighi di cui alla Legge 68/1999 in materia di
disciplina sul diritto al lavoro dei disabili;
g) Non cssersi reso colpevole di negligenza o malafede nell’esecuzione di precedenti servizi
atfidati da questa stazione appaltante e non|aver commesso gravi errori nell’esercizio della loro
attivita professionale , accertatlo con qualsiasi mezzo di prova ;
h)} Essere in regola con gli adempimenti pre‘f;sti dal D.Lgs 81/2008 ¢ successive modifiche e
integrazioni in roerito alla sicurezza dei lavoratori; '
1) Essere in regola con gii obblighi della sicuIezza ed in possesso di un proprio documento di
valutazione dei rischi e aver provveduto alla nomina di un responsabile del servizio
prevenzione e protezione ai sensi del D.lgs n, 81 del 09/04/2008;

2. Requisiti di idoneita professionale

2) Iscrizione nel registro delle imprese della C.C.LLALA, competente per territorio, per attivita
corrispondente al servizio oggetto dell’appalto o in un registro professionale o commerciale delio
Stato di appartenenza per i concorrenti  con sede in uno Stato Estero membro della UE da
dimostrare attraverso dichiarazione e/certificazione di data non anteriorc a sei mesi.

h) Iscrizione se Cooperativa , ali’ Albo delle Societa Cooperative presso il Ministero delle attivita

Produttive a cura della Camera di Commercio, se Cooperative Sociali all’ Albo Regionale delle
Cooperative Sociali;




3. Requisiti di capacita tecnica ¢ organizzativa

a} Disponibilita per tutta la durata del contratto, di un centro di cotara ¢ deposito alimentari
ubicato a max 10 Km di distanza , adeguato alla preparazione del numero dei pasti richiesti nel
presente capitolato, dotato delle necessari¢ autorizzazioni, da utilizzare in caso di emergenza.
Nel caso in cui I'impresa non sia proprigtaria, deve dimostrare di averne piena ¢ completa
disponibilitd per I’intera durata del presente appalto ¢ presentare tra i documenti obbligatori per
essere ammessi alla gara, la documentazione che attesti tale disponibilitd. In caso di Consorzi ¢
ATI la suddetta disponibilita deve essere gosseduta dalla sola impresa indicata per 1’esecuzione
del servizio presso il centro cottura cosi individuato;

b) Possedere la capacita tecnica, 11 personalg e le attrezzature atte a garantire una perfetta ¢
puntuale organizzazione del servizio per come richicsto nel presente capitolato;

¢} Dotazione di sistema informatico di rcgkstrazione pasti( rilevazione presenze giornaliere,
prenotazione pasti,pagamento pasti/addebi{i) le cui caratteristiche tecniche devono essere tali
da consentire il rtlevamento del numero di pasti quotidiano correlato alle presenze degli utenti
che abbiano regolarmente pagato, nonché|il controllo del pagamento del ticket individuale, la
cui descrizione dettagliata deve essere inserita tra i documenti di ammissione alla gara. ;

d} Disponibilita di almeno due furgoni isotermici di propriet della ditta abilitati al trasporto di pasti
caldi  e/o freddi per mense con relative autorizzazioni rilasciate dall’Autorita Sanitaria
competente;

e) Disponibilita di almeno 15 contenitort isotermici da adibire al trasporto del pasti caldi e/o freddi
dr proprietd della ditta muniti di autolr?:zazionc sanitaria ¢ contrassegnati e/o numerati
singolarmente.

N L’aggiudicatario dovrd presentare il piano di sicurezza ai sensi del D.Lgs n. 81/2008
impegnandosi a rispettarlo in tutte le sue i:arti, poiché lo stesso costituisce strumento efficace
per la gestione del servizio appaltato;

3. Capacita ¢conomico - finanziaria

#) Kssere in possesse e produrre, in originale, dichuarazione rilasclata da almeno due istituti
bancari o intermediari autorizzati ai scnsi del}decreto legislativo n. 385 /1993 attestanti la sohdita
[inanziaria ed economica del concorrente e la capacita di far fronte all’appalio in oggetto ¢ ai suoi
eventuali rischi finanziari.

b} Certificazioni o dichiarazioni concernenti il fatturato per i servizi di refezione scolastica
realizzato nell’ultimo triennio (2012/2013/2014 ) che non dovra esserc  inferiore al valore del
presente appalto. In caso di associazione temporanea d’impresa il suddetto requisito dovra esgere
posseduto  nclla misura minima dcl 60% dalla capofila ¢ la restante pereentuale, cumulativamente
dalla o dalle mandanti, ciascuna delle quali deve possedere almeno il 20% del requisito richicsto

Nel caso in cui le imprese in possesso dEi requisiti generali di cui all’art. 38 del D. L.gs. n.

163/2006 risultino carentt dei requisiti di carattere economico, finanziario, tecnico ed organizzativo
richicsti dal bando, vogliano partecipare alla |gara utilizzando istituto dell’avvalimento, potranno
soddisfarc tale loro csigenza presentando, nel rispetto delle preserizioni di cui al DPR n. 445/2000,
la documentazione prevista al comma 2 da 1rtt. a) a lett. g) dell’art. 49 del D. Lgs. 163/2006, ¢
rispettando scrupolosamente le prescriziond dileui ai commi successivi del medesimo articolo.




4. Garanzia ¢i qualita

a) Elenco dei servizi di refezione scolastica o similari svolti negli anni scolastici 2012/2013
2013/2014-2014/2015 , regolarmente ¢ ton buon esito( i relativi contratti non sono stati
sciolti anticipatamente per inadempierize contrattuali), con una produzione annua di
almeno 20.000 pasti previsti nel capitolato di gara con I'indicazione, a pena di
esclusione, delle date , del numero di pasti e dei destinatari dei servizi stessi.

b) Essere in possesse delle seguenti certificazioni di qualita in corso di validita rilasciate
da organismi acereditati ;
- UNI EN ISO 9001:2008 riguardante il scrvizio oggetto del presente appalto
- UNIEN IS0 14001 :2004 per la|gestione ambientale
- UNIEN ISO 22000 : 2005 per la sicurezza alimentare
¢) Adozione di un proprio piano di autocontmllo HACCP ai sensi del D.Lgs 155/97;
d) Progetto organizzativo e gestionale del servizio elaborato con riferimento al servizio da
attuare nel comunc di Amantea, da presentare tra i documenti di ammissione alla gara;
¢} Non utilizzazione di alimenti OGM;
f) Adozione del sistema elettronico di rilevazione delle presenze e controllo del pagamento
del ticket individuale ( da descrivere dettagliatamente )
2} Impegno a realizzare nel corso dell’anno scolastico almeno due iniziative di educazione
alimentare con descrizione delle stesse
h) Impegno a realizzare con cadenza bimestrale indagini che evidenziano la qualita del servizio
percepita dall’utenza;
i) Indicazione di almeno 5 prodotti di filiera corta che saranno utilizzati per i} servizio,
i} Piano di gestione delle emergenze ¢ modalita di gestione dclle stesse

In caso di associazione temporanea dimpresa 1 suddettl requisitt dovranmo essere possedutl, a
pena di esclustone, da ciascuna impresa del raggruppamento.

5. Dimostrazione delle suddette condizioni lli partecipazione

I suddetti requisiti, ad eccezione delle re.[’erenle bancarie, possono essere auto certificati e attestati
con dichiarazioni sostitutive di certificazione o di atto di notorieta sottoscritti dal legale
rappresentante, o dal procuratore nonché dagﬁi amministratori dotati di poteri di rappresentanza.
Dette dichiarazioni potranno non essere autenticate qualora alle medesime venga allegata fotocopia
di un documento di identita del sottoscrittore in corso di validita.

In caso di Consorzi o di Associazioni Temporance di Imprese, 1c dichiarazioni e certificazioni
debbono essere presentatz  da ciascun | rappresentante legale delle Ditte costituenti il
raggruppamento o il consorzio,

I Consorzi di imprese dovranno inoltre presentare ’atto costitutivo (in originale o copia autenticata)
¢ gh eventuali attt modificativi.

I sopgerti pariecipanti alla gara dovranno presentare una cauzione provvisoria, mcdiante
fideiussione bancaria o assicurativa ai sensi ddil’art.75 del D.Lgs n. 163/2006, pari al 2% del valore
complessivo dell’appalto che deve:

a) prevederc espressamente la rinuncia al [beneficio della preventiva escussione del debitore
principale e la sua operativitd entro quindici giorni a semplice richiesta della stazione appaltante;

b} avere validita per almeno centottanta giornijdalla data di presentazione deli’offerta.

La cauzione copre la mancata sottoscrizione del coniratto per fatto dell’aggiudicatario ed &
svincolata automaticamente al momento dellalsottoserizione de! contratto. Al non aggiudicatari sara
restituita entro trenta giorni dall’aggiudicazione.




* La verifica del possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico-professionale ed economico-
finanziario avverrd, ai sensi dell’art. 6 his del codice. attraverso Vutilizzo  del sistema
AVCpassreso disponibile dal’AVCP con delibera attuativa n. 111 del 20 dicembre 2012 ¢
ss.mmi1, fatto salvo quanto previsto al comma 3 del citato art. 6 bis.

Al sensi del disposto dell’art. 48, comma 1, del Codice dei Contratti, prima di procedere all’apertura
delic buste delle offerte presentate dai concorrenti , la Commissione di gara procederd ai controlli
sul possesso  dei requisiti di capaciti ecoﬂomico-ﬂnanziaria e tecnico.- professionale, con le
modalitd e gli effetti stabiliti dall’art. 48 del Godice dei Contraiti e nel presente disciplinare di gara.
Il concorrente dovrd allegare alla documentazione amministrativa il Documento “PASSOE”
rilasciato dal servizio AVCPASS comprovante ['avvenuta regisirazione al servizio per la presente
procedura, per la verifica del possesso del requisiti  disponibile presso la soppressa Autorita di
Vigilanza sui Contratti Pubblici di Lavori, Servizi e Fomiture ( ora AN.A.C.). I soggetti tnieressali
a partecipare alla procedura devono obbligatoriamente registrarsi al sistema sull’apposito link sul
Portale AVCP ( servizi ad accesso riscrvato- AVCPASS) secondo Ie istruzioni ivi contenute.

ART.7 AVVALIMENTO

1. E’ previsto il ricorso ali’istituto dell’avvaliannto al sensi dell’art, 49 del D.Lgs n. 163/2006, per
soddisfare le richieste relative al possesso dei| requisiti di capacita economico, finanziario ¢ tecnico
organizzativa , avvalendosi dei requisiti di un altro soggetto..
A tal fine i concorrenti devono produrre anchei la seguente ulteriore documentazione:
a) dichjarazione resa e sottoscritta dal legale rappresentantie attestante la volonta di ricorrere
all’avvalimento con specifica indicazione (%1 tutti i dati identificativi dell’impresa ausitiaria e del
requisito di carattere economico finanziario -thenico orgarizzalivo da essa posseduto di cui intende
avvalersi ¢ la misura percentuale di avvalimento;
h) una sua dichiarazione circa il possesso da parte del concorrente medesimo dei requisiti
generali di cui all'articolo 38;
¢) una dichiarazione resa e sottoscritta ai jsensi del D.P.R. n, 445/2000 da  parte del legale
rappresentante dell'impresa ausiliaria con cul quest’ultima -
B attesta il POSSesso dei requisiti generali di cui all'articolo 38, nonché il possesso det requisiti
tecnici e delle risorse oggetto di avvalimento;
b s obbliga verso il concorrente ¢ verso la stazione appaltante a mettere a disposizione per
tutta la durata dell'appalto le risorse necessarie di cui ' carente il concorrente;
B attesta che non partecipa alla gara in pro]i)rio 0 associata o consorziata ai sensi dell'articolo 34
del D.Lgs n. 163/2006 , né si trova in una sithazione di controllo, di cui al comma 2 del medesimo
art. 34, con una delle imprese che partecipano|alla gara;
b attesta :
- la forma giuntdica della Ditta con ’indicazione dei titolari,soci, Direttoti, Amministratori muniti
di rappresentanza,soci accomandatari;
- liscrizione alla C.C.LLA.A. con ['indicazione dei relativi dati;
- 'iscrizione nel Registro prefettizio Tf nello schedario Generale della Cooperazione con
I"indicazione det relativi dati (se trattasi di cooperativa o consorzio di cooperative);
- le posizioni previdenziali ed assicurati be ¢ Iassolvimento degli obblighi contributivi previsti
dalle leggi ¢ dai contratti di lavoro, J
- l'inesistenza delle cause di esclusione previste dall’art. 38 decl D.Lgs n. 163/2006;
- Posservanza delle norme che disci phnaho il diritto al lavoro dei disabili;
P"urilizzo 0 meno di piani individuali df emcrsione ex L.n, 383/2004;
B indica: |
- le ditte consorziate che intende utilizzare inlsede di avvalimento ( nel caso di consorzio tra soc.
coop, [ produzione ¢ lavoro costituito ai sensi della L. 422/1909 ¢ s.m. o consorzio tra imprese
artigiane di cui alla 1..443/19853; |

| ;
|



= le ditte che formano il consorzio ( nel ¢aso di consorzio stabile costituito ai sensi del D.Lgs
n. 163/2006 art. 36;

Alle dichiarazione dovra essere allegata fotogopia di un documento di identit3 in corso di validita
del titolare o legale rappresentante.
d) in originale o copia autentica i1 contratto| in virtd del quale l'impresa ausiliaria si obbliga nei
confronti del concorrentc a fornire i requisiti e a mettere a disposizione le risorse necessarie per
tutta [a durata dell'appalto( i1 contratto non davra limitarsi alle indicazioni generiche circa la messa
a disposizione a favore del concorrente delle risorse da parte dell’impresa ausiliaria, ma dovra
precisare sia i dati quantitativi che qualitativi| delle risorse che saranno messe a disposizione | sia je
modalita attraverso le quali tale disponibilita verra attuata;

e) in caso di avvalimento nei confronti di un'impresa che appartiene al medesimo gruppo in
lnogo del contratto di cui alla lcitera f) l'inbpresa concorrente pud presentarc una dichiarazione
sostitutiva attestante il legame giuridico ed egonomico esistente nel gruppo, dal quale discendono i
medesimi obblighi previstt dal comma 5 dellfart. 49 del D.Lgs n. 163/2006;

2. In caso di dichiarazionl mendaci, ferma restando Vapplicazione dell'articolo 38, lettera h) nei
confronti dei sottoscrittorl, si provvederd all’ esclusione del concorrente ,alla escussione delia
garanzia ed inoltre alla trasmissione degli ati all'Autorita per le sanzioni i cui all'articolo 6,
comima 11 del D.Lgs n. 163/2006. L

3. Il concorrente e ['tmpresa ausiliaria sono responsabili in solido nci confronti della stazione
appaltante in relazione alle prestazioni oggelrto del contratto.

4. (3li obblighi previsti dalla normativa antimafia a carico del concorrente si applicano anche nei
contronti del soggetto ausiliario;

3. 1 concorrenti che intendono ricorrere aj presente istituto possono avvalersi di una sola impresa
ausiliaria per ciascun requisito.
6. Non & consentito, a pena di esclusione,che della stessa impresa ausibiaria si avvalga pia di un
concorrente, né che partecipino alla gara sia 'impresa ausiliaria sia quella che si avvale dci
requisiti.

ART. §{CONTRATTO

Ii responsabile del servizio , dopo IMisiruftorta di rito, con proprio provvedimento, procederd
ali’aggiudicazione definitiva dell’appalto, riervandosi la facoltd di non darvi corso in presenza di
intervenute comprovate circostanze di varin natura, senza che Uimpresa aggindicataria  possa
accampare alcuna pretesa al riguardo,

1.’ impresa aggiudicataria dovré , entro il termine che verrd fissato dali'uvfficio competente, effettuarc
1 seguenti adempimenti:

B Costituzione di cauzione definitiva par al 10% dell'importo contrattuale mediante fideiussione
bancaria o assicurativa. (Art. 113 D.Lgs 12 aprile 2006, n. 163), a garanzia delle obbligazioni
assunte e del pagamenti delle penalita eventualmente comminate;

b Costituzione del deposito spese contratiuali (diritti di segreteria, valori bollati ecc.).

B Datl anagrafici e reperibilita del Responsai)ile

# Piano di sicurezza del personale

¥ Elenco nominativo del personale

B Ogni altra documentazione prevista nel presente capitolato e nel disciplinare di gara , nonché
previsia datla normativa vigente necessarid ai fini della stipula del contratto

Cve Vaggiudicataria non provveda, ovvero p!rovvc:da in modo non conforme, o non si sia presentata
alla stipulazione alla data stabilita, 1'aggiudicl'azi0ne poird essere annullata con atio motivato e in tal
caso & facoltd del Comune aggindicarc il servizio al concorrente che segue in graduatoria, fatto
salvo il risarcimento del danno. Sono a carico dell'impresa aggiudicataria tutte le spese del

contratto. Saranno a carico delia stessa , se inadempiente , gli eventuali maggiort oneri sostenuti dai
Comune.




Nelle more della stipula del contratio, I'impresa aggiudicataria dovra comunque,per rilevaie ragioni
di necessita e urgenza , garantire il servizio
L’impresa aggiudicataria ¢ soggetta ad un perjodo di prova di mesi 1 (uno) a partire dalla data di
decorrenza  dell’incarico. Qualora durante |tale periodo 'esecuzione della prestazionc non
rispondesse alle norme previste dal presente Capitolato il Comune ha facolta di risolvere ii contratto
¢d aggiudicare il servizio all’impresa che segue in graduatoria.

ART. 9 AVVERTENZE

La partecipazionc alla gara comporta la piena|c incondizionata accettazione di tutte le disposizioni
contenute nel Bando ¢ nel Disciplinarc di Gara e nel presente Capitolato d’Appalto relativo al
servizio da eseguire. '

Si avverte che oltre 1l termine di arrivo delle buste/offerte non resta valida alcuna offerta , anche se
sostitutiva 0 aggiuntiva ad offerta precedente , ¢ non si fard luogo a gara di miplioria né sara
consentita , in sede di gara, la presentazione dialtra offerta.

Il recapito del piego rimane ad esclusivo rischio del mittente, ove per qualsiasi motivo, 1o stesso non
giunga a destinazione nel tempo utile indicato nel Bando ¢ nel Disciplinare di Gara .

Non si dard corso all’apertura del plico che non risulti pervenuto entro il termine di scadenza o che
risulti pervenuto con modalitd diverse da quelle indicate nel Disciplinare di Gara o sul guale non
sia apposto il mittente, la scritta relativa alla specificazione della fornitura oggetto di gara, e non sia
controfirmato sui lembi di chiusura, non sara jammessa alla gara I"offerta nel caso manchi o risulti
incompielo od irregolare alcuno dei documenti richicsti.

Comporta 'esclusione dalla gara il fatto che Pofferta non sia contenuta nell’apposita busta interna
debitamente chiusa controfirmats sui Jembi|di chiusura e recante ’indicazione del mittente ¢
Poggetto di gara.

Non sono ammesse le offerte che recano corregioni non espressamente controfirmale e sottoscritte.
Comportera aliresi I"esclusione dalla gara la mancanza di qualsiasi documentazione prevista negli
atti di gara a pena di esclusione.

ART. 10 RESPONSABILITA E ASSICURAZIONE

L'impresa aggiudicataria libera I’ Amministrazione Comunale da qualsiasi responsabilitd anche in
merito alla qualitd igienico -sanitaria della trasformazione alimentare.

La stessa aggiudicataria rispondera in ogni caso direttamente di cventuali danni a persone c/o cosc,
dqualunque ne sia la natura, 1a causa, restando|inteso che sard a suo carico il completo risarcimento
del danni arrecati, e cio senza diritti di compensi o rivalsa nei confronti del Comune.

E' fatto obbligo all’aggiudicatario di stlpuld}e s suo esclusivo onere, con primaria Compagni di
Assicurazione e per 'intera durata det f‘ontthto apposita polizza asstcurativa di responsabilita
civile verso terzi (R.C.T) ¢ responsabilita  cjvile verso prestatori di lavoro (R.C.0.). 11 contratto
assicurativo dovrd prevedere la coperlura dai mschi di inlossicazioni alimentari e/o avvelenamenti
subiti dai fruitort del servizio, nonché dei| danmi  alle cose di terzi in custodia e consegna
ail’assicurato compresi quelli  conseguenti 2 incendio e furto,con risarcimenio a suo carico del
danni arrecati e cid senza diritto a compensi ¢ rivalsa nei confronti della stazione appaltante.
Pertanto 'aggindicatario dovrd  stipulare apposita assicurazione che abbia un massimale non
inferiore a €. 1.500,00,00. Tale polizza d’assicurazione dovra essere presentata al momento della
stipula del contratto.

ART. 11|SUBAPPALTO

E” victato all’impresa aggindicztaria di cedere 1 subappalto il servizio assunio senza il congenso
dell’ Amministrazione, sotto la comminatorja della immediata rescissione del contratio ¢ del
risarcimento de1 danni ¢ delle spese al]’AmmTistrazione Comunale.
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ART. 12 MODALITA DI EFFETTUAZIONE DEL SERVIZIO

Il numero dei pasti da somministrare ammonta presumibilmente a n. 39.300 per I'intero anno
scolastico. Questl dati, relativi alla quantitd dei pasti da crogare, sono indicativi, in quanto
suscettibili di variazioni, con possibilita di aumento o di diminuzione giornaliera, senza limitazione
alcuna, e comunque secondo le effettive richieste da parte della popolazione scolastica ad usufruire
del servizio.

Per tali aumenti o riduzioni del numero dei pasti 'aggindicataria non pud opporre eccezioni alla
stazionc appaltante, n¢ pretendere risarcimento alcuno, impegnandosi a seguire I'effettivo numero
dei pasti richiesti giornalmente, agli stessi prezzi, patti e condizioni dell’ appalto.

L’impresa aggiudicataria dovra rispettare obbligatoriamente la tahella dietetica approvata dall* Asl
n. 1 e allepata al presente capitolato, secondo i) eriterio di allernanza settimanale, e che potrd essere
suscettibile di variazioni da parte del predetto servizio riservandosi il Comune, altresi. di concordare
modifiche scaturenti da eventuali variazioni dil competenze e norme,

I pasti dovranno corrisponderc alle caratteristiche per quahtd e quantitd definite nella medesima
tabella dietetica.

Nella preparazione giornaliera dei pasti, sard richiesta la pili scrupolosa osservanza delle norme
igieniche e profilattiche attic ad evitare che si| possano determinare inconvenienti di sorta, ¢ cio in
relazione alla qualitd, alla conservazione ed alla somministrazione dei cibi ed ingredienti utilizzati.

I Pastt a seguito della loro preparazione devono essere sigillati in appositi contenitori , conformi
per caratteristiche costruftive ¢ funzionali alle prescrizioni detiate dal Ministero della Sanita, i
quali assicurino la salvaguardia delle sostanzk alimentari dal contatto, con agenti batterici e virali
di qualunque specic, nonché assicurino ai tc!mpo stesso il mantenimento della temperatura degli
alimenti soggetli a cottura ad un livelio non inferiore a 40 gradi centigradi al momento dclla
consegna presso le sedi scolastiche.

I pasti devono pervenirc con oncri di trasporto a carico dell’impresa aggiudicataria nei giorni €
orari stabiliti dal calendario scolastico e com{mque entro la fascia oraria compresa trale 12’00 e le
14°00.

Potra essere richiesta all’impresa aggiudicataria la sostituzione del pasto con cestini freddi in caso
di gite scolastiche o di altri eventi e occasioni, previa comunicazione data alla ditta aggiudicatana
con congruo anticipo, comungue non inferiore a due giorni, dalle competenti autoritd scolastiche.
I."impresa aggiudicataria dovra altresi pmvve'!de:rc ad approntare :

e diete speciali,- ( compresa la fornitura dei rlativi prodotti dietetici e di i gli aliment
necessari) per gli utenti affetti da patologie [di tipo ¢ronico o portatori di allergie alimentari. La
richicsta di dicte speciali deve essere effettuata dal genitore o da chi ne fa le veci accompagnata da
idonea documentazione media. L attivazionk di diete speciali & vincolata alPapprovaxione del
competente Servizio Sanitario dell”’ ASP territd:yrialc.

o menu’ alternativi - (qualora ne venga fatta Lichiesta).Pcr gli utenti vegetariani deve essere fornito

formaggio in sostituzione della carne. Nei |casi di diete speciali determinate da motivi etici e
religiosi "aggiudicataria dovra fornire ment alternativi su specifiche indicazioni dei genitori.

¢ diete leggere- 1'impresa aggiudicataria, qualora ne venga fatta richiesta entro le ore 9,30 dello
stesso giorno, dovrd fornire diete in bianco| costituite di norma da pasta o riso in bianco, una
verdura e una porzione di prosciutto cotto o formaggio fresco.

Le diete dovranno csserc confezionate in appositi contenitori recanti indicazioni che riconducano
inequivocabilmente dell’utente destinatario nel rispetto deila normativa sulla privacy.

o La stazione appaltante potra anche richilcdere per motivate esigenze, la fornitura di cestini
alimentari che dovranno essere confezionati in sacchetti individuali di carta idonei al contatto con
gli alimenti & conformi alle normative vigentil




Le mense scolastichc rimarranno in funziong dal lunedi al venerdi, secondo le esigenze richieste
dail’orario delle lezioni, anche con Peffettuazione di doppi turni qualora le neccssita del servizio lo
richiedano.
Il calendario di apertura dei servizio c pli orari di distribuzionce dei pasti verranno notificati  dal
Comune , previa comunicazione delle Istituzioni Scolastiche,

E’ nohiesta , inolire, all’aggiudicataria la preparazione di pasti ( max 20 pasti giornalier) per
soggetti in condizione di marginalitd individuate dai Servizi Sociali,solo in caso di necessita e su
specifica richiesta di questo Ente , per come indicato al precedente art. i,punto 3.

ART. 13 CENTRI COTTURA

i Comune mette a disposizione 'uso delle cucine c le relalive aitrezzature esistenti, per la
preparazione e somministrazione dei pasti.
Quanto messo a disposizione dell’impresa aggiudicataria , da parte del Comune per 1’erogazione del
servizio mensa, sard consegnato con appositd verbale ed alla scadenza del contratto, dovra essere
niconsegnato nello stesso stato in cul € stato preso in godimento, salvo il normale deterioramento.
L’apgiudicataria dovrd provvedere ad attrezzare le cucine e le mense di tutto il materiale
complementare comprese le attrezzature portavivande per I'allestimento dei carrelli, necessari per il
funzionamento delle cucine ¢ delle mense. Detto materiale dovra essere conforme alle normative in
malteria.
Se necessario e secondo le indicazioni| dell’Autoritd Sanitaria preposta alla vigilanza,
’aggiudicataria dovra integrare a sue spese,llattrezzatura delle cucing, sostituire quelle usurate non
piu idonee al servizio,provvedere alle spese pér la fornitura del gas dei centri cottura.
I pasti prodotti dovranno essere forniti a domii:ilio delle seguenti sedi scolastiche:
Amantea Ceniro: Scuole delPintanzia di Via Dogana , via Garibaldi, via Baldacchini , Santa Maria,
scuoie elementari di via Garibaldi ¢ via 'Balda}:chini, Scuoia Media Mameli via Aspromonte;
Frazione Campora San Giovanni: scuola dell infanyia , scuola elementare e scuola media via dei
Giladioli.

ART. 14 OBBLIGHI A CARICO DELL'IMPRESA AGGIUDICATARIA

Obblight dell’impresa aggindicataria :

1) 1 pieno rispetto delle norme di legge in matcria igienico sanitaria, di sicurezza alimentare ¢
di ogni altra dircttiva emanata dalle | ompetenti autorita, con |’assunzione di tutti gli oneri
detivanti dalla procedura prevista dal sistema di autocontrollo HACCP, comprensivo delle
motodiche  di rintracciabilita degii alimenti e della predisposizione di tutta la
documentazione prevista. L’aggiudica}taria deve produrre un piano di autocontrollo e darne
copia al Comune che potra ricﬂiedere le integrazioni necessaric,nomina altresi un
responsabile del Piano di autocontrollo il quale deve effettuare e documentare almeno un
sopralluogo mensile in ogni singolal struttura seguendo una specifica check-list per il
monitoraggio della sicurczza alimentare e gh adempimenti del sistema di prevenzione
igienico sanitario e deve {rasmetlere Fempcstivamcnte copia del verbale di sopralluogo al
preposto ufficio comunale.

2) Fornitura delle derrate necessarie per |la preparazione degli alimenti e quant’altro occorrente
per 'esecuxione del servizio; |

3) Preparazionc ¢ cottura der cihi con 1|’0$servanza, in qualitd, quantitd ¢ composizione, del
mentt vistato dall”ASL n.1 ¢ allegato lal presente capitolato;

4) L'utilizzo di piatti, bicchieri, posate,|tovaglioli, ecc., monouso, salvo diverse disposizioni
del Comune;

5) L’utilizzo di personalc sufficiente e qualificato, in possesso dei requisiti professionali e
sanitari occorrenti a garantire ( cuogo, addetto servizio di refezione) la preparazione dei




pasti , il trasporto degli stessi la consegna e distribuzione presso le sedi scolastiche con
I'impiego delle dotazioni strumentali necessarie ( divise da lavoro, copricapo e cuffie,
grembiuli, calzature antinfortumistiche] guanti monouso ecc.).

60) Evitare, nello svolgimento del servizio) ,qualsiasi intralcio o disturbo all’attivita scolastica

7) Ottemperare a tutte le norme legislative in materia di personale dipendente, nonché a
quanto previsto dai relativi contratti collettivi nazionali di categoria. L’aggiudicataria s
avvarra di personale qualificato e lo impieghera sotto la propria csclusiva responsabilita,lo
stesso, munito di regolare libretta sanilario, dovrd esscre softoposto, sia all’atto
dell’assunzione sia periodicamente a totte le visite mediche,agli accettamenti batteriologici ,
eatuttii controlli prescritti dalle leggi ¢ regolamenti in vigore.

8) Trasmissione, prima della stipula del contratto, all’ufficio preposto  del  Comune
dell’elenco del personale utilizzato nelle mense scolastiche, specificando per ognuno il
possesso delle qualifiche necessarie pl:r lo svolgimento del servizio e del libretto sanitario,
nonché il nominativo de! responsabille del servizio .I1 Comune si rigserva di operare in
proposito tutti i controlli che riterra oEportuni, nonché 1a facoltd di richiedere il trasferire il

I

personale ritenuto inidoneo a! scrvizip per cornprovati motivi. In tal caso 'aggiudicataria
provvedera alla sostituzionc con altfo personale senza che cid comporti la richiesta di
compensi aggiuntivi;

9} Dotazione del vestiario di lavoro per|il personale dipendente,(iute o sopravestiti di colore
bianco nonché guant, mascherine,cappellini, cuffic cce.) che dovra indossare durante il
servizic . E’ pure onere dell’aggiudicataria controllare che tutte le norme igieniche
comprese quelle relative al vestiario, siano rigorosamente rispettate dal personale
dipendente. Tutto il personale dipendqlnte dall’aggiudicataria dovra portare in modo visibile
"indicazione dell’ appartenenza allo stesso;

10) Provvedere alle assicurazioni sociali ,alle assicurazioni contro gli infortuni sul lavoro e tutti
gli obblighi jnerenti ai contratti di lavoro.

11) Istruire e responsabilizzare il pmprio personale |, assicurame una formazionc adeguata,
csigerne il correlto impiego, controllare la rigorosa osservanza delle norme di sicurezza ¢
igiene del lavoro da parte dello stesso.

12) Tutti gli oneri ¢ gli obblighi assicurativi, antinfortunistici, assistenziali ¢ previdenziali, per il
personale dipendente sono a carico de|l’impresa aggiudicataria ;

13) L’applicazione nei confronti dei lavoratori dipendenti o utilizzati, di condizioni non inferior
a quelle risultanti dai contratt colletrivi di Tavoro della categoria . Resta inteso che i
lavoratort suddeth restano a tutti gii effetti dipendenti dell’impresa aggiudicataria che
dovra, in ogni momento, a semplice richicsta del Comune , dimostrare di aver ottemperato a
tutti gli obblighi relativi al personale dipendeme,

14} Dotare ogni mensa di appositl contenitori , distinti e separati ¢ igienicamente idonei, per
la conservazione del pane, della frutta e del materiale a perdere (posate, piaiti ¢ bicchieri
ecc,) in attesa della ioro distribuziong| per la consumazione dei pasti.

15) Esonero del Comune da qualsiasi responsabilitd derivante dal mancato rispetto da parte
deli’aggiudicataria di norme di legglr: o regolamenti concernenti 1'assunzione, la tutela,la
protezione, la salute, la sicurezza, 1'assicurazione ¢ 1’assistenza dei lavoratori, nonché il
puntuale pagamncnto delle spetltanze al personale dipendente;

16) L assunzione di ogni responsabilita nei confronti dei propri fornitori di prodotti alimentari
e maleriale vario, per eventuali canenze igienico-sanitarie attinenti la preparazione , il
confezionamento ¢ 1a distribuzione defi pasti;

ART, 15 REGI STRAZ]JONE PASTT E TICKET UTENTI

E' a carico dell’impresa aggiudicataria la pLedisposizionc della strumentazione di cui al punto 3
lettera ¢) del  precedente articolo 6 ¢ q{llindi ogni adempimento atto a rilevarc la presenza
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giomaliera degli utenti, la prenotazione dei pasti ¢ il numero degii stessi erogati ¢ la verifica dell’
avvenwto pagamento della quota individuale i compartecipazione al servizio da parte degli utenti.
Tale quotla a carico degli utenti & fissata jn €. 1,60 per ogni singolo pasto , salvo diversa
disposizione in merito da parte del Comune.
H sistema forito dovra csscre tale da consenltire la verifica nominativa sia delle presenze sia del
versamento della quota individuale nonché il pagamento dclla stessa con modalitd diversificate
compreso il versamento tramite c/c postale forito dat Comune.

Prima dell’inizio del servizio , Vimpresa aggihdicataria dovra fornire l'intero sistema ( softwarc,
apparecehiature e quant’altro rispondenti alle descrizioni fornite in sede di gara,

Resta mteso che al termine dell’appalio  efo in caso di risoluzione anticipata del contratio,
I"aggiudicataria dovra trasferire al Comune senza alcun oncre o costo aggiuntivo,tutti i dati raccolti.
81 precisa che non saranno liquidati 1 corrispettivi dei pasti che, nelle verifiche disposte dall’ufficio,
non troveranno riscontro con i relativi pagamenti,

ART.,[16 PREZZO

[I prezzo di aggiudicazione rimarra invariato per la durata del contratto. Con tale corrispettivo
"'impresa aggiudicatana s infende mmpenseﬁa di qualsiasi avere e pretendere dal Comune per il
servizio in oggetto, conmnesso o conseguente senza alcun diritto a nuovi e maggiori compensi, in
tutte essendo soddisfatto con il pagamento del canone fissato con 1'aggiudicazione. I Comune
provvedera al papamento dictro prescntaziond di regolari fatture e previa verifica della rispondenza
del numero di past erogatb con 1 relativi versamenti,

L’aggindicataria csonera cspressamentc ¢ irevocabilmente I’ Amministrazione dal pagamento di
interessi , rivalutazioni o altro, compreso il risarcimento danni, qualora il ritardato pagamento non &
imputabile a fatto proprio dell’ Amministrazione o non vi abbia contribuito con dolo o grave colpa.

ART. 17 RISOLUZIONY

Il Comune potra ricorrere alla risoluzione di diritto ai sensi delle disposizioni legislative vigenn in
materia, per reiterata inosservanza di dispc»:qizioni indicate ¢ specificate nel presente capitolato,
snecialmente di guelle relative all’igiene , alla sicurezza 2 alla composizione dei pasti di cui alla
tabella dietetica allegata al presente capitoiato. Fanno fede , in tal senso.gli addebiti formah
regressi.

ART; 18 PENALY

1. I Comune, 2 tutela delle norme contenute nel presente capitolato, applichera
alla ditta una penale di €. 500,00 per ciascuna|delle seguenti infrazioni:
- per ogmi giomo di mancata fornitura dei pasti ordinati, presso ogni singola mensa;
- per tinvenimento di prodotti alimentan scadut;
- per mancato rispetto dei limiti di contaminazione microbica;
- per fornitura di pasti chimicamente contaminati ¢ inidonet all’alimentazione.
- per mancato rispetio delle carattenstiche qua'rlitati V¢ previsic;
- per confezionamento non conforme alle vigenti normative;
- per etichettatura non conforme alla vigente normativa;
- per non corrnspondenza dei pasti rispetio a qhel]i previsit dalla tabella dictetica giornaliera;
- per mancata consegna del pastt destinati alle diete speciali personalizzate;
- per rinvenimento di corpt estranei organici gd inorganict nei cibi preparati;
- per inadeguatezza igienica delle attrezzaturel ed utenstii;
- per inadeguatezza igienica degli automezzi di trasporto dei pasti;
- per mancato rispetto del piano di saniﬁcazio}ne ¢ pulizia dei locali cucina;
- per conservaziene delle derrate non conforme aila normativa vigente;
|
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- per mancato rispetto delle norme igieniche da parte del personale addetto alla preparazione
det pasti e trasporto;

-per mancata consegna di materiale a perdere (posate, bicchieri, tovaglioli ):

- per mancato rispetto della gramumatura, verificato su 10 pesate delia stessa preparazione;

- per mancato rispetto per ciascuno dei meni riferiti al contorno, alla firutta, al pane;

- per rinvenimenlo di parassiti.

La suddetta sanzione sard applicata per qualunque variazione apportata al mentt ¢ non concordata
con il competente ufficio comunale ¢ per altre inosservanze di quanlo previsto nel presente
captiolato . Qualora  si ripetesserc o si| verificassero da parte dell’impresa agpiudicataria
inadempienze tali da rendere insoddisfacente il servizio in funzione degli scopi cui & destinato,
I’ Amministrazione Comuuale potra risolverg il confratto prima della scadenza, procedendo nei
confronti della medesima afla dPt::rmma.zmnc dei danm evenivalmente derivanti rivalendosi con
I"incameramento della cauzione, ove ¢id non bastasse, agendo per il risarcimento dei danni subiti.
L’impresa agpiudicataria dovrd comunicare il|domicilio presso il quale i1 Comune potra effettuare
tutte Ic comunicazioni ¢ contestazioni rclative all’appalto il nominativo e recapito telefonico dei
responsabili per ogni danno e inadempienza.

In ogni caso & scmpre fatto salvo il rlbarmmento dei danni derivati dalle inadempienze.

Limporto delle sanzioni sara decortato ﬁ.uﬂ’lmporto delle fatture da liquidare.

ART. 19 5.C.1 “I AUTORIZZAZION{

1.L aggtudicataria, per Pespletamento dell’attivitd richiesta dal presente Capitolato dovra inoltrarc
al Comune c all’ ASL laprevisia S‘eg:,rmldzmne Certificata di Inizio Attivith (8.C.LA.)
rispettivamente per inizio dell’artivita di somministrazione e per la registrazione presso ['Ufficio
di Igiene e Sanita Pubblica ¢ verificare I* r-.msténm o eventualmente acquisire, tutte ic neccssarie
autorizzazion secondo guanto previsto dalla normativa vigente.

2. L'aggiudicataria dovra inoltre possedere all'inizio delle attivita il Registro di carico e scarico
degh olt esausti ¢ il contratto con ditta autorlzizata al ritiro degli oli esausti. Tale documentarzione
dovra permanere sempre presso 1locali di pmduzmnc ed essere disponibile per ogni eventuale
controllo da parte degli organi ufficiali di VIngianza igienico-sanitaria.

ART. 20 TRACCIABILITA’ DEY PAGAMENTI

L’ Aggiudicataria assume gli obblighi di traceiabilitd dei flussi finanziari di cui all’art.3 della legge
13 agosto 2010, n. 136 € s.m.i. A tal finc comunica all’Ente gli estremi identificativi dei conti
correnti dedican e le generalitd e 1l codice [iscale delle persone delegate ad operare sugli stessi.

ART. 21 RISPETTO DELLE NORME DI SICUREZZA

L'impresa aggiudicataria Govrd osservare scrupolosamente le norme vigenti in materia di
prevenzione e sicurezza sul lavoro ¢ in pamcc%olarc assicura la piena osscrvanza dellc norme sancite
dal D.Lgs 9 aprile 2008 n. 81 e a.m.i .

In osservanza della normativa in materia J “ Miglioramento della salute ¢ della sicurezza dei
lavoratori  di cui al D.Lgs i 81/2008 ¢ ss.m.ii, laggiudicataria, pnma dclla stipula del contratto ,
dovra presentare la propria valutazione d31| rischi con relalivo piano di sicurezza a sengi  del
1).Lgs 81/2008 e s. ma. & provvedere agli ulteriori adempimenti previsti. Dovra attenersi, inoltre,
alle prescrizioni contenute nel DUV.R.L | redatio in ottemperanza all’art. 26 del D.Lgs n.
8172008, fermo restando la  facoitd di evidenzare ulleriori rischi. La stesa dovra nommare il
responsabile  del servizio di prevenzion¢ e protezione (RSPP) il quale deve effettuare ¢
documentarc  aimeno un sopralluogo mensile , in ogni singola struttura ¢ trasmetterc
tempestivamente copia del verbale di sopralluogo al competente uificio comunale. Resta a carico
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dell"impresa aggiudicataria la dotazione di [
necessari all’espletamento del lavoro in sicure
I."impresa aggindicataria deve pradisporrs &
illustrino le norme principali di prevenzione e
previsto dalle normative vigenti.

L'aggiudicataria si impegha a tenere corsi
adeguati al Jivello di rischio connesso all’aty

ispositivi di Protezione Individuali (DPI) e Collettivi
773.

far affiggere a propria cura ¢ spese dei cartelli che
antinfortunistica all’interno dei locali secondo quanto

di formazione per sicurezza che dovranno cssere
ivita ed aggiomati costantemente. Spetta alla stessa

Papplicazione deile norme antincendio di ¢ui al DM 10 marzo 1998 e ss.mm. ii. L'Impresa

aggindicataria pud proporre modifiche e ind
opportuno.

egrazioni al DUVRI in tutti i casi che lo ritenga

ART. 22 DISPOSIZIONI FINALY

Al termine del servizio, liquidati tutti i conti, definite le eventuali contestazioni ¢ vertenze che
lossero insorte, 1l Comune rilascera il nu]la]I osta per lo svincolo del deposito, da effettuarsi su

domanda dell’impresa aggiudicataria. Con

lo svincolo della cauzione si intenderd, per patio

cspresso, estinto e risolto ogni rapporto giuridico tra il Comune e Pimpresa esecutrice del servizio.

Per quanto altro non specificatamentc conte
appaltl di servizi.
Amantea 04/09/2013

uto s1 fa riferimento alle vigenti norme in materia di

SPONSABILE DEL SETTORE
a Anna Concctth TRAFHICANTE
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COMUNE DI AMANTEA

( Provincia di Cosenza )
C.AP. 87032 - Cod, Fiscale 86000330786

SETTORE -ISTRUZIONE-CULTURA-TURISMO-SPORT- E.R.P.
Tel/ Fax | 0982-429241

ALLEGATT AL CAPITOLATO D’APPALTO :

Allegato A)- —Modello domanda di partecipazione e dichiarazione sostituiva unica

Allegato B) Modelle offerta economica

Tabclla dietetica — menn refezione scolastica

NUVRI { Documento Unico di Valutazione dei Rischi Interferenti




MARCA DA

BOLLO
DA €. 16,00

STAZIONE APPALTANTE

COMUNE DI AMANTEA

CORSO UMBERTO 1° N. 7 87032 AMANTEA
1/1a sottoscritt nat_a
il in gualita di
della trupresa ; N .
(eventualmente) giusta procura speciale n° in data

del Notaio

, con sede legale nel Comune di

Provincia | via/plazza
stato , ¢codice fiscale partita
LV.A. telefono
fax e-mail
Pec
CHIEDE

di essere ammesso alla gara in ogpetto

[0 A) Come impresa singola

{1 B) In qualira di impresa [ mandante
del raggruppamento temporanec di imprese

con i seguenti concorrenti (indicare la de
raggruppato):
1) impresa

Erl Capogruppo

Lominazionc ¢ la sede legale di ciascun soggetto

[ da costituire 0 costituito

con sede legale nel Comune di

Provincia

via/piazza

Stato

codice fiscale

pariita LV.A.

2)impresa

con sede legale nel Comune di

Provincia

via/plazza

Htato




codice fiscale partita LV, A,

1 C) in qualit di consorzio ex art. 34 commal 1 lett. ) D.1.gs. n. 163/2006

0 da costituire {1 costiturto

con le scguenti imprese (indicare la denominazjone e la sede lcgale di tutti i consorziati o

consorziandi):

t) impresa

con sede legale nel Comune di . Provingia

via/piazza Stato

codice fiscale partita LV.A.

2) Impresa

¢on sede legale nel Comune di Provincia

via/piazza Stato

codice fiscale . partita LV.A.

[1 D) in gualitd di consorzio ex art. 34 comma 1 lett. ...oovneenree (indicare se lett. b. o lett. c. )
D.Lgs. n.163/2006

A tal fine, consapevole del fatto che, in caso di mendac& dichiarazione, verranno applicate nei suoi riguardi,
ai sensi deli’art. 76 del T.U. 445/2000, le sanzion] previste dal codice penale ¢ dalle leggi speciali in materia
di falsita neghi atti

DICHIARA
ai senst degh artt, 46 e 47 del T.U. n. 445/2000

. che I'impresa ¢ iscritta alla Camera di  Commercio Industria e  Arigianato
di ner attivita di ristorazionc collettiva o mensa scolastica con
trasporto (per le ditte con sede in uno S!.dl() straniero, indicare 1 dati d’iscrizione nell’Albo o
Lista ufficiale dello Stato di appartenenza), con:

numero di iscrizione data di iscrizione
durata della ditta / data termine
codice attivitd (conforme ai valori dell’anagrafe tributaria)
forma giuridica (barrare la casella interessata):

1 ditta individuale [ sacietd in nome collettivo
L1 societd in accomnandila semplice [ societa per azioni
{J societd in accomandita per azioni O societd a responsabilitd limitata

O altro (specificare)

- per le cooperative, che la Cooéerativa & iscritta nell’apposita sezione del registro
prefettizio, con i seguenti cstremi (nr. e data di iscrizione D)
AVVErQ
- peti consorzi di cooperative, che 1l consorzio ¢ iscritto ncll’apposito Schedario gencrale
della cooperazione presso il Ministero del Lavoro ¢ della Previdenza Sociale, con i
seguenti estremi (wr. e data didi iscrizione):

' 3



OVYEro

- per le imprese cstere, che I'impicsa & iscritta nel seguente registro professionale o
commerciale corrispondente nello $tato di appartenenza;

2. che il legale rappresentante & (specificare carica ricoperta)

(nome & cognome)

(luogo ¢ data di nascita)
Codice Fiscale

residente in via

3. che i nominativi delle persone abilitate a rappresentare ed impegnare Iimpresa (soci
amministratori accomandatari in caso di societa di persone, amminisiratori in caso di societa di
capitall), e del direttore {ecnico sono i seguenti:

(compilare indicando peneralitd, qualifica e poteri dei soggetti interessati)

a. (nome e cognome)

(lnogo e data di nascita)
Codice Fiscale

residente in via

in qualita di

b, (nome e cognome) _

(luogo e data di nascita)

Codice Fiscale

residente in via

in qualita di

¢, (nome e cognome)

(luogo e data di nascita)

Codice Fiscale

residente in via

in qualita di

4. Solo per i consorzi di cui all’art. 34 lett. b) e ¢) del D. Lgs. 163/2006: di concorrere per la
seguente ditta consorziata (indicare denomginazione e sede legale dell’impresa):

1) impresa

con sede legale nel Comune di ___ Provincia

via/piazza Stato

codice fiscale partita I.V.A.




e che, ai sensi dell’art. 36 del D.Lgs. n. 163/2006, [tale impresa consorziata non partccipa alla presente gara in
qualsiasi altra forma.

1. di accettare, senza condizione o riserva alclna, te norme ¢ le disposizioni contenute nel bando, e

nel capitolato d’appalto;

2. di aver preso esatta cognizione della natura dell’intervento e di tutte le circostanze generali e
particolari che possono influire sulla sua escelizione:

3. di aver preso conoscenza e di aver tenulo conto, nella formulazione dell’offerta, dei luoghi
interessati allo svolgimento del servizio,dclle| condizioni contrattuali e degli oneti correlati nonché
degli obblighi ¢ degli oneri relativi alle disposizioni in materia di sicurezza, di assicurazione, di
condizioni di lavoro e di previdenza c assi%ema in vigore nel luogo dove deve essere svolto il
servizio nonché di tutte le circostanze gcncralii e speciali che possono ingidere sulla determinazione
dell’offerta ¢ di ritenere I"offerta che si sta per presentare nel complesso remunerativa;

4. i possedere la capacitd tecnica, il personale e le attrezzature alte a garantire una perfetta e
puntuale organizzazione dcl servizio per comg richiesto nel capitolato d’appalto;

5. di avere la disponibilitd e di obbligarsi a impiegare gli stessi per il servizio oggetto del presente
appalto, di automezzi ( almeno due ) apprdpriati,omologati ed In possesso delle autorizzazioni
sanitarie per il trasporto degli alimenti conformi alle vigenti norme di sicurezza di seguito deseritti
{elencare gli autornezzi e relative autorizzazioni) e di obbligarsi a garantire la continuita del servizio
mediante la disponibilitd (proprictd e/o possesso a gualunque titolo da parte del concorrente) di
mczzi, aventi le medesime caratieristiche, necessarie per Pespletamento del servizio, da destinare
alla sostituzione dei mezzi ordinariamente impiegati nel caso di loro rimessaggio per interventi di
riparazione/ manutenzione senza interrompcre: il servizio;

6. di essere intormato, ai sensi e per gli effetti del D.Lgs. n. 196/2003, che i dati personali raccolti
saranno trattatl, anche con strumenti in[’onnaﬁci, esclusivamenie nell’ambito del procedimento per
il quale la dichiarazione viene resa;

7. di impegnarsi ad assumere, a pena di nullita del contratto, gli obblighi di tracciabilita dei flussi
finanziari previsti dall’art. 3 della Legge n. 13'F>' del 13 agosto 2010 e s.m.i. nonché ad adempiere tali
obblighi nelle modalita, nei tempi ¢ con le conseguenze ivi previste;

B. di impegnarsi ad applicare a favore dei plrcpri dipendenti ovvero dei soei lavoratori se societd
cooperativa, condizioni normative ¢ trattamenti retributivi previdenziali ed assicurativi non inferiori
a quelll previsti dai contratti colletiivi;

9..di rispettare ghi obblighi previsti dal D.L.gs. n. 81/2008 per la salute e sicurezza nei luoghi di
lavoro;

10. di disporre delle strutture logistiche, organizzative e funzionali nonché della consistenza
patrimoniale richieste per l'assunzione del Senl/izio;

11. di accettare, fin dal momento di presentazione deil’ offerta, I’affidamento anticipato del servizio
in oggetro nelle more della sottoscrizione del contratto, come previsto nel capitolato d*appalto;

12. che, ai sensi dell’art. 79 del D.Lgs 163/2006, il recapito cui inviare qualsiasi comunicazione

afferentc la presente gara ¢ il segucntc:
denominazione:
via/piazza _ Stato
codice fiscale 1 partita LV.A,
telefono | fax
@-mail ’ pee

B e che la stazionc appaltante & gutorizzata ad inviare le suddette comunicazioni
anche al numero di fax indicato al punto 12 che precede.

5. che, al fine dclla presente gara, il rcfcrenté & individuato nella persona di:



nominativo referente:

indirizzo postale:

recapito telefonico; fan:

c-mail;

DICHIARA

ai sensi degli artt. 46 e 47 del T.U. n. 445/2000, consapevole del fatto che, in caso di mendace
dichiarazione, verranno applicate nei suoi riguardi, ai sensi dell’art. 76 del T.U. 445/2000, le
sanzioni previste dal codice penale e dalle leggi speciali in materia di falsitd negli arti,:

A. che a carico del titolare, dei soci ¢/o dei soci accomandatari (in caso di societi di persone)

C.

in giudicato per la dichiarazione dello stato i fallimento, liquidazione coalta, concordato
preventivo, amministrazionc controllata né sono in cotso procedimenti per la dichiarazione di
uno dei predetti stati né di alcuna situaziéne equivalenie secondo la legistazione dello stato di
appartenenza (art. 38 comma ! lett. a) del d.lgs. 12 aprile 2006 n. 163);

ovvero, se socicid di capitali, nei confront'} della societd non ¢ stata pronunciata sentenza passata

che, a carico del titolare e del direttore tecnico, se si tratta di impresa individuale, dei soci ¢ dal
direttore tecnico, sc si tratia di societa in nome colletti vo, del soci accomandatari ¢ del direttore
tecnico, se §i tratta di societd in accomandita semplice, degli amministratori mumniti di poteri di
rappresentanza, del direttorc teenico o ddl socio unico o del socio di maggioranza in caso di
societd con meno di quattro soci, se (gsi tratta di altro tipo di societd, non ¢ pendente
procedimento per "applicazione di una delle misure di prevenzione previste dall’art. 3 delia
legge 27 dicembre 1956 n. 1423 o di unadelle cause ostative previste dall'art. 10 della legge 31
maggto 1965, n. 575 (art. 38 comma 1 letd b) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163);

che non & stata pronunciata scntenza di condanna passata in giudicato o emesso decreto penale
di condarma divenuto irrevocabile oppuré sentenza di applicazione della pena su richiesta, ai
sensi dell'articolo 444 del codice di procedura penale, per reati gravi in danno dello Stato o della
Comumnitd che incidono sulla moralita prdfessionalt: ovvero condanna passata in giudicato, per
uno o pilt reati di partecipazione ad Lm’origanizzazione criminale, corruzione, frode, riciclaggio
di cui all’art. 45, paragrafo 1, direttiva CE!2004/18 a carico del titolare ¢ del direttore tecnico, se
si tratta di impresa individuale, dei soci e del diretiore tecnico, se & tratta di societd in nome
collettivo, dei soci accomandatari ¢ del direttore tecnico, se si tratta di societa in accomandita
semplice, degli amministratori munit di potert di rappresentanza, del direttore tecnico, del socio
unico e del socio di maggioranza in caso di socictd con meno di quattro soci, se si tratta di altro
iipo di socield o di consorzio (art. 38 cnm*lna Ilett. ¢) del dlgs, 12 aprile 2006 n. 163);

3. che, nell’anno antecedente la data di pubbiicazione del bando:

(nome e cognome)

(hrogo ¢ data di nascita)

(barrare l'ipotesi che interessa: |
LI non & cessato dalla carica nessuno dei soggetti (tra quelli indicati al punto B);

1 sono cessati dalla carica i seguenti sog%etti (tra quelli indicati al punto B):




Codice Fiscale residente in

via

cessato in data

Q.

.

in qualita di

- Lc dichiarazioni relative al possesso (dei requisiti previsti dai punti B e C devono essere

personalmente rese da clascuno dei soggetti interessati indicati nell’articolo 38, comma i,
lettera b) e lettera ¢), del D.Lgs, n. 16372006,

- Qualora I'impresa non dimosui che vi sia stala completa ed effettiva dissociazione della
condotta penalmente sanzionata, la dichiarazione di cui al punto C deve essere
personalmente resa anche dai soggetti cessati dalla carica nell’anno antecedente la data di
pubblicazione del bando di gara;
Qualora qualeuno di tali soggetti non sia in condizione di rendere la richiesta attestazione, il
concorrente, fatta salva in ogni caso Iapplicazione dell’art, 178 del Codice penale e |art.
445, comma 2, del Codice di procedura penale, deve dimostrare 1 avere adottato atti o
misure di completa dissociazione dalla condotta penalmentc sanzionata;

di non aver violato il divieto di mtmlan ne fiduciaria di cui all’art. 17 della legge 19 marzo
1990 n.- 55 - art 38 comma ] lett, ) deldl,qv 12 aprile 2006 n. 163,

di non aver cormesso violazioni gravi definitivamente accertate in materia di sicurezza ed aliri
obblighi derivanti dai rapporti di lavori |risultanti dai dati in possesso dell’Osservatorio dei
contratti pubblici dell’autoritd per la Vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servizi ¢ forniture
art. 38 comma 1 lett_g) del dles. 12 aprile 2006 n. 163,

di non aver commesso grave negligenza o malafede nell’esecuzione di prestazioni affidate da
questa stazione appaltante e di non aver commesso un grave errore nell’esercizio defla propria
attivitd professionale, accertato con qualsiam mezzo di prova da parte della stazione appaltante
art. 38 comma I lext. f) del dlos. 12 aprzla 2006 n. 163,

di non aver commesso violazioni gravi‘ definitivamente accertate, rispetto agli obblighi di
pagamento di imposte ¢ tassc sccondo la Jlegislazione vigente in Italia ovvero nello Stato in cud
"impresa & stabilita arr. 38 comma 1 lett|g) del d1gs. {12 aprile 2006 0. 163;

di non risultare iscritto al casellario informatico di cui alP’art. 7 co. 10 del D.lgs 163/2006,per
aver reso false dichiararioni o false documentazioni in merito a requisiti e condizioni rilevanti

per la partecipazione a procedure di gara e per Paffidamento di subappalti, art. 38 comma 1 lets.
W) del dlgs. 12 aprile 2006 n. 163.

di essere in rcgola con gh obblighi relativi al pagamento dei contributi previdenziali ed
assistenziali secondo la legislazione vigehte, italiana o dello Stato in cui sono stabiliti (art. 38

comma ] lett. i) del dlas 12 aprile 2006 n._163) ¢ che le proprie posizioni previdenziali ed
assicurative sono:

a. tipologia affidatario :

impresa singola
consorzio stabile
consorzio tra cooperfJ[ive
CONSOrzZIO Ira Imprese artigianc
comsorzio ordinario
raggruppamento temporaneo otizzontale

nooano




[0 raggruppamento temporaneo verticale
O Gruppo idi interesse economico GEIE)

b. Sedelegale: Via

n° civico

Cap Comune

_ Provincia

c. Sede operativa: Via

n° civico ____

Cap Comune

Provincia

d. Contratto Nazionale di Lavoro applicato:
. dipendenti con contratto di lavoro subordinato:

n. dipendenti che si intendono dedicare al servizio in oggetto:
dicui n. dipendenti con contratto di lavoro subordinato:

P

g. tipologia gestione d’impyresa a fini INPS:

O  daiore di lavoro
1 lavoratore autonomo

£ gestione separata - com Iiltente/associantc,
B gestione separata — titolage di reddito di lavoro autonomo di arle e professione

h. matricola INPS

sede INPS competente

i, codice ditta INATL

sede INAIL competente

j. indirizzo mail, PEC e {ax (se diversi da quelli gia indicati nella domanda di partecipazione):

e-mail

pec

Fax

K. che 'impresa, ai sensi del vigente _grt.

L.

38 comma [ lett. [) del dlps. 12 aprile 2006 n. 163:

(barrare I'ipotesi che interessa)

L & in regola con le norme che disciplinano il
1999, 1. 63:

diritto al lavoro dei disabili, ai sensi della Legge 12 marzo

[ non ¢ tenuta, rientrando nella fascia occupazionale tra 15 e 35 dipendenti, al rispetto delle
norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, in quanto non ha effettuato nuove
assunzioni successivamente al 18 gennaio 2000;

O non ¢ tenuta al rispetto delle norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, avendo un numero

di dipendenti inferiore a 15;

che nei propri confronti non & stata app

icata sanzione interdittiva di cui all’art. 9, comma 2,

lettera ¢) del Decreto Legislativo 231/200] né altra sanzione che comporti in divieto di contrarre

con la Pubblica Ammimstrazione, compr

DL, 223720086, convertito in L. 248/200@

163,

esi 1 provvedimenti interdittivi di cui all’art, 36bis del
- ard. 38 comma I lett. m) del dles. 12 aorile 2006 n.

. ¢he, pur essendo vittima dei reatt previsti e puniti dagli articoli 317 ¢ 629 del codice penale

aggravati al sensi deil’articolo 7 del debreto-legge 13 maggio 1991, n. 152, convertito, con

modificazioni, dalla legge 12 luglio 199

., n. 203, ha denunciato i fatti all’autority gindiziaria,

come tisultante da apposita pubblicazione sul sito dell’QOsservatorio art. 38 comma 1 leti. m ter)

deldlgs. 12 aprile 2006 n. 163;




N. che nei propn confronti, negli ultimi ¢ing

B

prevenzione della sorveslianza di cui all’s
un proprio convivente - art. 75 del d.p.r. n

ue anni, non sono stati estesi gli effetti delle misure di
art, 3 della lepge n. 1423/1956 irrogate nei confronti di

554/1999;

che non sussistono nei propri confronti

all’art.10 defla legge 31 maggio 1965 n, 5
personalmente rese, , da ciascuno dei
lettera b), del D.Lgs. n. 163/2006;

di non trovarsi, rispelio ad un altro partec
sttuazione di controllo di cui all’articolo
anche di fatto, comportante che le offerte

cause di divieto”, di decadenza, di sospensione di cui
75

Le dichiarazioni relative alla condizione prevista dai punti MN ed Q devono cssere
soggetti interessali indicati neli’articolo 38, comma 1,

pante alla procedura di affidamento in oggctto, in una
2359 del codice civile ¢ in una qualsiasi velazione,
siano imputabili ad un unico centro decisionale, - gsf,

38 comma I leti. m gyater) del dlps. 12 aprile 2006 n. 163:

A tal fine il concorrente deve allegare, a

ena di esclusione, apposita dichiarazione attestante in

relazione alla gara in oggetto, aliernativamente,:

in una delle situaziont di controllo di cui all*articolo 2359 del codice civile ¢

a. di non essere in una situazione di controllo di cui all’articolo 2359 del codice civile

gara e di aver formulato Pofferta autonomamente;

122 della partcc:pazmne alla gara di soggetti che si trovano
di aver

O
con nessun partecipante atl
1 b, di non essere a conosce
formulato 1'offerta autonom ameite;
(]

frovano in wna delle situ
civile e di aver formulato

Nel ¢caso il concorrente &1 lrovasse in una g
dichiarazione, a pena di esclusione, di un
attestante tale situazione di controllo, La
esternamente la dicitura “Contiene docum

¢. di essere a conoscenza della partccipazione alla gara di soggetti che si
azioni di controllo di cui all’articolo 2359 del codice

autonomamente oflera.

ituszione di controllo (letera ¢. che precede) correda la

8 busta chinsa recante e contenente la documentazione

busta, controfirmata sui lembi di chiusura e recante
enfazione sitwazioni i controllo™ e intestazione del

+ . . 1 . \ .
concorrente, deve esscre inserita, a pena di eselusione, nella busta B Documenti.

Q. di essere in possesso dei requisiti economico finanzian previsti all’art. 3 ¢ precisamente:

- fatturato globale relativo alle atd

114 di ristorazione scolastica realizzato nci tre anni

antecedenti alla pubblicazione del b?ndo ( art.6 del capitolato):

[ in proprio |

L1 per avvalimento

1| 2012 €
2 |2013 | €
2014 €

FATTURATO COMPLESSIVO TRIEN\‘LTIO




- referenza rilasciata da _
(istituto bancario o di c‘j;:dito o intermediari autorizzati)

in data ed allegata alla presente domanda di partecipazione;
- referenza rilasciata da ‘
(istituto bancario ¢ di cedito o intermediari antorizzati)
in data . ed allcgata alla presente domanda di partecipazione;

R. diesscre in possesso dei requisiti tecnico professionali previsti ali*art. 6 del capitolato

a) disponibilita per tutta la durata del contratto, di un centro di cottura ¢ deposito alimentari ubicato
a max 10 Km di distanza , adeguato alla pr parazmnc del numero dei pasti richiesti nel
capitolato,espressamente dedicato alla ristorazione scolastica e dotato delle necessarie
autorizzazioni, da utilizzare in caso di emerbenza. Nel caso in cui 'impresa non sia proprietaria,
deve dimostrare di averne piena e completa disponibilita per I'intera durata del presente appalto
¢ presentare tra i documenti obbligatori per|essere ammessi alia gara, Ia documentazione che
aflesti tale disponibilita, In caso di Consorzi ¢ ATI la suddetta disponibilita deve essere
posseduta dalla sola impresa indicala per Pésecuzione del servizio presso il centro cottura cosi
individuato;

b) Di possedere la capacna tecnica, il personale e le atirczzature atte a garantire una perfetta ¢
puntuale organizzaziona del servizio per cornc, richiesto nel capitolato d’appalto;

¢} Dotazione di sistema informartico di rcglstranone dei pasti ( rilevazione presenze giomaliere,

prenotazione pasti) le ewm caratieristiche tecmchc devono essere tali da consentire il rilevamento

del numero di pasti  quotidiano correlato a!lc presenze degli utenti che abbiano regolarmente
pagato, nonché il controllo del pagamento del ticket individuale, 1a cui descrizione dettagliata
deve essere inserita  tra i documentt di annnl.’ssmnc alla gara. ;

d) Disponibilita di almeno due furgoni isotermici di proprieta della ditta abilitati al trasporto di pasti
caldi e/o freddi per mensc con relative auk%rl?zazmnl rilasciate dall’ ASP competente;

¢) Disporubilita di almeno 15 contenitori isotermici da adibire al trasporto dei pasti caldi e/o freddi
di proprieta della ditta muniti di autorizzazione sanitaria e contrassegnati /o numerati
singolarmente

Nel caso in ¢ui I"ympresa non sia proprietaria d1 quanto richiesto ai precedent] punti ¢).d),e), deve

dimostrare di averne piena e completa dispﬂmblhtfi per I'intera durata del presente appalto ¢

e presentare tra i documenti obbligatori per essere ammessi alla gara, la documentazione che
attesti tale disponibilita.

- mezzi in digponibilita: ‘

5. Dinominare quale coordinalore responsabile dell’organizzazione del servizio il

sig, .. _diguisiallega qumculum,

{’he 1l personale adibito al servizio di cui trattasi & in posso delle previste autorizzazioni e
competenrze professionali nonché della nebessaria esperienza nel settore;

[

I
I
|
| 10
|
|



U. Che la ditta atrua il sistema interno di verifica e controllo sul servizio opgetlo del presernte
appalto con metodologie volte ad assicurame la qualita ( descrizione dello stesso b

V. Di impegnarsi, in caso di aggiudicazione, a stipulare idonee polizze assicarative, da consegnare
all’amrministrazione comunale prima dellfinizio del servizio;

W. Di impegnarsi a presentare i} piano d sicurezza ai sensi del D.Lgs n. 81/2008 ed a rispettarlo m
tutte le sue parti unitamente alle proqcn.ﬂmn del DUVRIT poiché lo stesso costituisce stramento
cfficace per la gestione del servizio;

DICHIARA

1Di possedere { seguenti requisiti di qualitd;
a) di avere svolto nel triennio antecedente la data di pubblicazione del bando, regolarmente e
con buon esito, servizi di ristorazione scolastica con una produzione annua di almeno 20.000

pasti previsti nel capitolato di gara con I’indicazione, a pena di esclusione, degli importi,

delle date e dei destinatari dei servizi jtessi.:

! €
2 €
3 €

DICHIARA
- ¢he Pesecuzione dei medesimi servizi & avvenuta, nel tispetto di tutte le preserizioni specificate
nel Capitolato d”Appalto e delle clausole contrattuali e non vi sono state applicazioni di penali ,
risoluzioni anticipate del contratto, né conten iosi tra le partl;

b) certificazioni di qualita rilasciate da un organismo accreditato
- UNI EN I[SO 9001:2008 rlgbuardantc: il servizio oggetio del presente appalto
- UNI EN IS0 14001:2004 pet a gestione ambientale
- UNIEN IS0 22000: 2005 per|la sicurczza alimentare
¢) Adozione di un proprio piano di automntmllo HACCEP ai scnsi del D.Lgs 155/97;
d) Progetto organizzativo e gestionale del servizio claborato con riferimento al servizio da attuare
nel comune di Amantea, da presentare tra il documenti della busta A) ;
e} Non utilizzazione di alimenti OGM:
[} Elenco dei prodotti di filiera corta ( almeno!5) che saranno utilizzati per il servizio
¢) di impegnarsi a realizzare con cadenza bimestrale indagini che evidenziano la qualita del servizio
percepito dall*utenza; _
e} di impegnarsi a realizzare Iz seguenti inizii&tive di educazione alimentare(almeno due)

Aet v e td bbb Trrrara R

In caso di associazione temporanea d’impresa) la dichiarazione relativa al possesso dei suddetti
requisit di qualita dovra essere resa, 4 pena d! esclusione, da ciascuna impresa del raggruppamento.

{Luogo ¢ Data)

|
| . (Timbro deli’'Impresa e firma)
|



LGICHIARA INOLTRE

Di essere informato che, ai sensi del D.Lgs|
occasione del presente procedimento sarant
Amantca per le finalitd connesse alla gara, nd

n. 196/2003 e s.m.i., che i dati forniti e raccolti in
10 oggette di trattamento da parte del Comune di
nche per Peventuale stipula ¢ gestione del contratto e

saranno conservati negli archivi dell’ Amministrazione Comunale.

ALLEGA la seguente documentazione:
(rumerare progressivamente ed ele

(Timbro dell’impresa e firma)

nCAre)

3



MARCA DA

BOLLO

STAZIONE APPALTANTE
COMUNE DI AMANTEA
CORSO UMBERTO I° N. 7 -87032 AMANTEA

Il sottoscritto codice fiseale n.
nato i1 a

in guatitd di
dell*impresn
con sede in

it via . .

Tel. n. Fax n.
codice Oscale —r

Cap.

che partecipa alla procedura aperta in oggetto come
(in caso di concorrente singolo)

L imprenditore individuale, anche artigiane / societd coml merciale / societd cooperaliva |lettera a) dell’art, 34, comma 1, del
N Lgs, 163/2006] o consorzoe ma socield cooperative di produzmnc e lavoro costituito 4 norma della legge 422/1909 ¢ s.m. /
consorzio tra impresc artigiane di cui alla legge 443!!985 llettera b) dell’art. 34, comma 1, del D.Lgs. 163/2006] oppure
consorzio stabile |leftera e} detlart, 34, comma 1, del D. Lgs 163/2006]

in alternativa

{in caso di raggruppamenti temporanei di concorrenti o consorgi ordinari di concorrenti aggregazioni tra imprese aderenti al
contratto di reie o GEIE)

8 capogruppo di un raggruppamento temporango di concorrenti o di un consorzio ordinario di concorrentt o di imprese aderenti al
contratte di rete o di un GEIE di cui alle lettere d), ¢), e«hig) ¢ ) dell’*art. 34, comma 1, del D Lgs, 163/2006 formato dalle seguent
imprese (indicare ragione sociale ¢ szde):

DICHIARA

L) di aver preso conoscenza ¢ di aver tenulo conto nella formutazione dell olferta delle condizioni contrattuali e di ttti gli oncrio
necessari all’espletamento def servizio, nonché depli obbllghi & degli oneri relativi alle disposizioni in materia di sicurczza, di
assicurazione, di condizioni di lavoro e di previdenza ¢ assi s‘ti:n?a in vigore nel luogo dove deve essere eseguito il servizio ;

(b) di aver tenuto conto, nel formulare Polferta riferita all'appdilu di cut traltasi, det costo del favoro individuato in base aj valori

economici deducibili dalla comratiazione collettiva e dil aver correttamente adempiute allintemo defla propriz impresa, agh
abblight di sicurczza derivanti dal D Lgs. B 1/200%; |

(e di avere dirsttamente o con delega » personale dipc:'adcmc:, esaminato tutti 1 documenti G gara , di aver preso conoscenza
delle condizioni locali, delta viabilita, nonché di mumé le circostanve genesali ¢ perticolari suscemtibili di influire sulla
determinazione dei prezzi, sulle condizioni conttatluali é sull'ssecuzione del servizie e di avee gludicato i prezzo nel suo
complesso renwmerativo ¢ tale da conscntire il ribasso offerto, tenuto conto anche delle disposizioni delf’articolo 133 del DuLgs,
163/2006,;
Dd} di averc tenuto conto, nel formulare la propria offerta, di eventuali mapgiorazioni per Hevitazione dei preed che dovessero
intervenire ditrante Cesecuzions del servizio , rinunciando (7 OCora a qualsins azione o eccezione in merito,




U #) avere cffettuato una verifice della mano d'opera necessaria per l'esecuzione del servizio , nonché della disponibilith di automerzi
€ atfrezzature adeguate all'entitd ¢ alla tipologia ¢ cateporia del servizio in appalto;

E DI OBBLIGARSI

ad assumere Pesecuzione del servizio di cul alla procedara in oggetto, secondo le condizioni stahilitz nel capitolato d'appalto , al

prezzo determinata mediante il segucnte ribasso percent

dale offerto sul prezzo unitario per pasto posto a base di gara.

(in clfre)

(in lettere)

il prezzo unitario per pasto conseguente al ribasso offertn, al netto di qualsiasi onere v spesa non soggetio a ribasso & di:

LT,

PREZZO OEEERT:

{In cifre) Eurg:

{ In lettere) Fure:

# 1l concorrente, a pena di esclusione, dichiara che gli oneri cconomici relativi alla sicurezza per rischio
specifico (0 “oneri aziendali della sicurezza™), ai sensi di quanto prescritio dal combinato disposto degli

aril. 86, comma 3-bis ¢ 87, comma 4, ultimo periodo, del D.Lgs. 163/2006, ammontano a Euro

(St tratta dei costi della sicurezza "aziendali”, da “rischio specifico”, concernenti | costi specifici connessi con 1'attivith delle

imprese, la ewi misura pud variare in relazione al conte

uto dell ‘offerta economica & che nulla hanno a che fare con i eosti non

soggerti a ribasso quantificati dalla siazione appaitante ad indicati rel punto 3.4 del bando di gara),

DATA E FIRMA

Al presente modulo va allegata Ia copia del documento di identitd del sottoscrittore che comprova le generalith del dichiarante ¢
la riferibilit detla dichiarazione stessa al sogeetio dithiarante; la mancanza di tate elemento non & superabile con uha

suciessiva integrazione del documenti ai sensi deliart, 4
8 precisa che, qualora la stessa persona figica prod

%) del D. Lgs. 163/2006 ed & causs di esclusione dalla gara.

¢a pin di una dichiarazione sostitutiva (di certificati e/o di atti di

notorietd), € sufficiente la produzione di una sola copia det documento d'identith del sopgetto stessv. Qualora invece il

dacumento di identitd risulti scaduto, la stazione appal
copia di un documento valido.

tc pud richicderc al concorrente integrazione con fa produrione della

Qualora it concortente sia coslituilo da raggruppamento temporaneo, o consorzio ordinario o GELE non ancora costituiti la presente
offerta/dichiarazione deve essere sottascritta, pena 1'ssclugione, da tutti | soggett che costituiranno i1 concorrente.

5i precisa che If prezio offerto deve essere, pana i‘esdtrsione, inferiore alFimporto posto a base di gara " al netto di
I

qualsiasi onere 0 spesa non soggetto a ribasso di cui al

bando di gara ed al capitolato d'appalto
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1° SETTIMANA
[ LUNEDP MARTEDP
RISOTTO BIANCO CON COTTO E PASTA AL POMODORO
FORMAGGIO COTOLETTA DJ PESCE
BOCCONCINI O NODINI DI MOZZARELLA PURE’ DI PATATE
INSALATA VERDE O POMODORI
MERCOLEDT GIOVEDD
PASTA CON MINESTRONE PASTA E FAGIOLI
LONZA DI MAIALE AL FORNO PIZZAIOLA
PISELLI STUFATI VERDURE COTTE
VENERDD
PASTA AL TONNO
FILETTI DI MERLUZZO AL LIMONE
GRATINATI
VERDURA MISTA LESSA
Y
A.8.P.COSE - —
» U.0.5. IGIENE ALMENT) mmzme 9-'%7 '3/ LAY
lmarm TIRREPIJg
2° SETTIMANA DOTT. F DeAIees
LUNEDY’ MARTEDD
PASTA CON LEGUMI PASTA AL POMODORO
HAMBURGER E PATATINE SFORMATO DI PATATE RIPIENO
YOGURT ALLA FRUTTA VERDURA COTTA
MERCOLEDI GIOVEDT
PASTA AL RAGU’ PASTA E CECI
FRITTATA D°UOVA AROMATIZZATA LONZA DI MAIALE AL FORNO
VERDURA MISTA LESSA. PURE’ DI PATATE
VENERDT |
PASTA OLIO E PARMIGIANO
BASTONCINI DI PESCE

PISELLI STUFATI




J°SETTIMANA
LUNEDD’ MARTEDF
PASTA E MINESTRONE PASTA AL RAGU
PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO COTOLETTA DI MAIALE AL FORNO
INSALATA DI FAGIOLINI PISELLI STUFATI
MERCOLEDD GIOVEDY’
LASAGNE PASTA AL POMODORO
FORMAGGIO COSCE DI POLLO
INSALATA VERDE O POMODORI PATATE AL FORNO
VENERDY
PASTA E LENTICHIE
COTOLETTA DI PESCE
VERDURE COTTE
,,f'"\
Jiohs G 91 Foeee
©  ASP.CosENZA  ©9/03 Jrots
U.0.5, IGIENE ALMENTLE NUTRIZIONE
4° SETTIMANA L RESPONSAE ¢
DOTT, F, DIGNITDS0
LUNEDI ‘ MARTEDI’

PASTA AL POMODORO PASTA E FAGIOLI
COSCE DI POLLO SCALOPPINA DI POLLO
VERDURA COTTA PURE’ DI PATATE

MERCOLEDP GIOVEDD
PASTA EPATATE ROSATA PASTA E PISELLI
PIZZAIOLA FORMAGGIO QUIK
VERDURA CGTTA INSALATA
VENERDY’

PASTA E MINESTRONE

BASTONCINI DI PESCE
VERDURA LESSA




INDICAZIONI SULLE CARATTERISTICHE DEGLY ALIMENTI DA

UTILIZZARE NELLA P

SALE: si ricorda che la quantitd giornaliera
l'utilizzo di sale iodato. Si consiglia inoltre Fy
rosmarino, aglio, cipolla, limone, ecc.) che
quantita di sale. |

PANE: preparato con farina tipo 00, di proc
organolettica risulti: croste dorata e cra

paglierino, il gusto e 'aroma gradevoli. OGNI
70 gr)

PASTA: di semola di grano duro, non deve pr
larve o aliri agenti infestanti; in perfetto sta
con suone secco e frattura vitrea, non farinos
ma perché & migliore la digeribilita,

RISO: ribe parboiled, indenne da parassiti
difetti tipici di striatura o vaiclatura interna.

CARNI ROSSE O BIANCHE: di 1° taglio,

EPARAZIONE DEL MENU'

hon deve superare i 6 gr. a persona. 5i consiglia

o di aromi (origano, basilico, prezzemolo, salvia,

nsaporiscono i cibi permettendo di ridurre la

ﬂuzione gisrnaliera (mai congelato), che all'analisi
ccante, mollica morbida elastica, di colorito
6I0RNO PANE FRESCO 1 panino (circa 50-

esentare difetti ed essere indenne da parassiti,
to di conservazione alla pressione deve rompersi
a. Cottura al dente non solo per la gradevolezza,

o altri agenti infestanti, non deve presentare

disossata, priva di grasse di copertura; deve

presentare il marchio della visita sanitaria e provenire da stabilimenti con marchio CEE; in
condizioni igieniche ottime e prive di alterazioni microbiche o fungine, HAMBURGER: dato che

la pezzatura viene effettuata a monte ciod

in macelleria, vista Fimpossibilita di stabilire al

momento dell'ordinazione il numero esatto d
grammatura dell'hamburger: 80 gr. CARNI

pasti per le scuole, si ritiene di uniformare la
VICUNICOLE: provenienti da stabilimenti con

marchio CEE, devono presentare {'etichettatura prevista dall'Ordinenza Ministeriale Ministero
Salute 26 agosto 2008; prive di odori e suﬂor‘i anomali; se congelate devono avere la pelle
completamente spennata ed esente da residui|di peli e da grumi di sangue.

PESCE: fresco o surgelato, privo di pelie e di ’Iische.
AFFETTATI : di produzione nazionale, di qualita superiore, senza polifosfati aggiunti.

PARMIGIANO REGGIANO O GRANA PAE'PANO: contrassegnato dal marchio d'origine e
convenientemente stagionato. |

ALTRI FORMAGETI: (mozzarella, provola, for!‘maggio spalmabile ecc.) in confezione chiusa con
riportata la data di produzione e di scadenza.

Wk £ 49 Fewst |




UOVA: di categoria "A", con peso non inferiere a 60 gr.; gli imballi devono essere muniti di
etichettatura leggibile recante il nome dell'azienda produtirice e confezionatrice, la data di
“imballaggio e di consumazione. La data di scedenza deve essere riportata sulle singole uova.
Per la preparazione della frittata, oltre alla cottura al forno & ammessa ia cottura in padella
antiaderente, utilizzando una minima quantita di olio di oliva (Si ricorda che l'olio usato per la
frittura non va mai_riutilizzato),

SURGELATI: devono essere confezionati, mai sfusi, la confezione dovrd riportare la data di
confezionamento e quella di scadenza; i prodotti non devono presentare segni di parziale
scongelamento né ghiaccio in superficie; una volta scongelato il prodotto non pud essere
ricongelato e va consumato entro 24 ore.

OLIQ: utilizzare esclusivamente olic extravergine di oliva,

LEGUMI: in confezione originale, mondati) privi di muffe, insetti o altri corpi estranei,
. . ¥ . T |, . . . .
uniformemente essiccati. Le dosi consigliate si riferiscono a lequmi secchi,

FRUTTA, VERDURA, ORTAGGI: possibilmente di stagione, giunti a naturale e compiuta
maturazione fisiologica, privi di difetti visibiliné trasudanti acqua di condensazione indice di
sbalzi termici repentini. Ridurre al minima le quantitd di acqua di immersione e preferire
tempi di cottura brevi, aggiungere il sale a fine cottura.

Ogni giorno frutta fresca rispettando posiibilmen're la stagionalita 150 gr (1 mela, 1 pera,
1 banang, 1 arancio, 2 manderini, 2 albicocche.... ) E' possibile, una volta a settimana, sostituire
la frutta fresca con un SUCCO DI FRUTTA o con uno YOGURT alia frutta; questi dovranno
essere in confezione monodose, di buona qualita dovranno riportare ben stampigliata la data di
scadenza; gli yogurt non devono contenere coloranti né conservanti.

N.B. la tabella si riferisce genericamente |a frutta, ortaggi e verdure in quanto sara cura
delladdetto agli acquisti scegliere di volta in volta, allinterno del gruppo, i prodotti di
stagione con le migliori caratteristiche. ‘

SUGHT DI POMODORO: la preparazione dei sughi di pomodore va fatta ufilizzando
preferibilmente pomodori pelati: peso del prodotto sgocciolato non inferiore al 60%; ottenuti

da frutto fresco, sano, mature e ben lavata; colore rosso, sapore ed odore caratteristici del
pomodoro, C]




Indicazioni per i soggetti affetti da celiachi

La celiachia & una complessa cond

permanente al  glutine,

- precisamente il frumento, la segale, I’orzo, I’avena, il farro.

La chiave del corretto trattamento della celiachia si articola su due punti

fondamentali:

I’assoluta necessita della dieta senza glutine

le corrette modalita per seguirla.

LA DIETA SENZA GLUTINE

Al momento attuale P’unico trattamento
dieta rigorosamente senza glutine per tu

¢ una condizione permanente. La dieta

della celiachia & I’introduzione di una
a la vita, perché I'intolleranza al glutine
senza glutine significa I’eliminazione da

qualunque cibo dei cereali tossici e loro|detivati, cio¢ del frumento, della segale,

dell’orzo, dell’avena e del farro.

Si dovranno quindi eliminare il pane comune, la pasta, la pasticceria ed inoltre
tutti i prodotti del commercio (salumi composti, minestre o sughi pronti, preparati

per impanare, budini e creme varie, et

) confezionati con cereali con glutine o

loro farine. Si dovranno anche evitare i prodotti di cui non si conosce esattamente

. » TR . | «
la composizione o la modalita di preparazione.

Naturalmente non vi sono problemi per
non miscelati con cereali tossici, per i

i cibi proteici (carni, pesci, uova) purcheé
grassi (olio d’oliva, burro, olio di semi

purché non da cereali tossici), tutti i legumi, verdure, ﬁ'utta noci e nocciole e altr

semi non di cereali.

Sono invece da evitare:

ot

. 1 formaggi cremosi, i formaggini,

i formaggi fusi, per i quali non si possono

escludere sofisticazioni con farinei di cereali;
2. trai grassi andranno eliminaii 1’olio di germe di grano, quello di semi van

e le margarine a composizione no

3. vanno evitati i dadi per brod4)

definita;
sia di carme sia di verdure la cut

composizione & difficilmente controllabile;

4, tra le bevande vanno esclusi 1ﬂ
bevande (tipo ovomaltina) contene

5. per i dolci P"occasione o infra
quelli di diffusione

caffé solubile, i surrogati del caffé o
ati malto, orzo, avena, segale o grano;

#icme pud essere invece rappresentata da
commerciale,

specialmente quelli che pia

insospettabilmente potrebbero cohtenere farine, per esempio alcuni tipi di

zione patologica dovuta ad intolleranza
sostanza proteica contenuta. in alcuni cereali ¢

of T
o\ >
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caramelle, confetti, canditi, gomme da masticare (specie in confetto),
creme di cioccolato da spalmare; |

6. tra i lieviti bisogna evitare il lievito di birra, che & una coltura di
saccaromiceti  fatta crescere su malto d’orzo, softoprodotto della
produzione della birra, e quelli artigianali acquistati dal fornaio. Si potra
invece usare il lievito naturale Eridania in cubetti (coltlvato su melassa di
barbabietola da zucchem)

L’industria dietoterapica ha messo a disposizione oggi un’ampia serie di prodotti
alimentari, adatti a questa dieta, come pane, fette biscottate, biscotti, torte, paste
alimentari, combinazioni di farine etc. Tali alimenti sono in vendita nelle
farmacie e nei negozi specializzati. E’ stato ideato un simbolo che §
certifica la mancanza de! glutine nél cibo commercialmente §
confezionato. Tale simbolo é una spiga di grano barrata, con o §
senza cerchio intorno. '
Sostanzialmente la dieta del celiaco, oltre a mantenere una rigorosa
esclusione del glutine, dev’essere anche bilanciata e corretta per quanto riguarda i
principali nutrienti e ’apporto calorico.| La dieta del celiaco da questo punto di
vista non differisce affatto da quella di un soggetto non affetto da celiachia, infatti
la persona celiaca ben compensata dal punto di vista della malattia, ha gli stessi
fabbisogni nutrizionali, i quali variano , seconda di vari parametri, quali I’eta, il
peso, la struttura fisica, il sesso, 'attivitd fisica ed eventualmente condizioni
fisiche particolari (malattia, stress, gravidanza, allattamento, etc.) Quindi, a parte
Pesclusione di tutti gli alimenti conten nti glutine, il celiaco dovra assumere ¢
fare uso in modo variato degli alimenti consentiti (carne, pesce, vova, latte ¢
derivati, Jegumi, cereali permessi, frutt lg verdura etc.) in modo tale da garant1r51
un’alimentazione varia, equilibrata e soprattutto assicurarsi tutti i principi nutritivi
di cui necessita.

Si ritiene, per motivi facilmente intuibili, che la tabella dietetica degli scolari
affetti da celiachia debba essere q‘uan pit simile a quella degli altri bambini,
pertanto si propone lo stesso menu ovviamente preparato utilizzando, dove
necessario ed ove possibile, prodomy specifici privi di glutine. Si indicano
pertanto di seguito alcune regole da segliure nella preparazione dei pasti.

H,, ENTI E NUTRIZIONE
AMEFTD TIRREND




CORRETTE E FONDAMENTALI GOLE PER ESEGUIRLA

* Evitare prodotti di cui non si conosce esattamente la composizione ¢ utilizzare
solo ingredienti assolutamente sicuri e cioe:

- Alimenti naturaimente privi di glutine (verdura, frutta, carne, pesce,
uova, latte)

Prodotti alimentari presenti nel prontuario dei prodotti in commercio
Pubblicato dall’ Associazione Italiana Celiachia |

- Prodotti dietetici specifici |(preparati da aziende autorizzate dal
Ministero della Salute) :

* Conservare gli alimenti senza glutine in zona della dispensa ad essi riservata
* Lavare bene le mani dopo aver preparato pietanze con farine comuni

* Prima dell’uso, lavare gli attrezzi di cucina (scolapasta, mestoll, pentole) se
precedentemente utilizzati nella preparazione di pietanze contenenti glutine

* Assicurarsi che sui piani di lavoro, teglie, piastre o griglie non vi siano briciole
o tracce di farina

* Assicurarsi che ’acqua per la cottura della pasta e 1’olio per friggere non siano
entrati in contatto con alimenti contenenti glutine

* Per infarinare o impanare i cibi (carni, [verdure, formaggi) e addensare salse 0
sughi utilizzare esclusivamente farine o panature senza glutine

ke ug{ Fase
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Si allegano di seguitole grammature ori
elementare e media) interessati dalla refezione s

ntative minime per i tre ordini di scuole (materna,
rolastica '

GRAMMATURE A CRUDO
MATERNA ELEMENTARE MEDIA
PASTA O RISO 50 70 80
PASTA O RISO PER ‘
MINESTRONE 20 25 30
MINESTRONE PASSATO |90 100 120 _
LEGUMI SECCHI 20 25 130
INSALATA VERDE 30 40 50
ORTAGGI 100 120 150
VERDUERA COTTA 100 120 150
POMODORI INSALATA |60 1] 100
POMODORO PER SUGO |30 40 50
PATATE 120 150 200
MOZZARELLA
(da 100 gr) 1 1 1
FORMAGGI FRESCHI
(provola, crescenza, 60 70 90
stracching... ... y)
PARMIGIANG O GRANA
GRATTUGIATO 1 cucchiaino 1 cucchiaing 1 cucchiaino
PESCE 100 120 140
BASTONCINI 3 3 4
CARNE 60 80 100
PROSCIUTTO 40 50 G0
TUOVA 1 1 i
OLIO EXTRA VERGINE | Max 15 Max 15 Max 15
DI OLTIVA
|
FRUTTA 150 | 150 150
|
PANE | panino 1 panino 1 panino
wa-df._ (9 e
o% / o 3/@/ 5
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PREMESSA

1l presente documento & stato redatto ai sensi dell’art. 26 del D.Lgs 9 aprile 2008 n, 81 ( Testo
Unico delle norme sulla sicurezza e salute nci luoghi di lavoro).
Esso costituisce parte integrante © del comtratto che sara stipulato con Pimpresa aggiudicataria
dell*appalto per I"aftidamente del servizio di rgfezione scolastica in favore degli alunni frequentanti
le scuole statali dell’infanzia prlrnana e.secondaria di primo grado del Comune di Amantca ¢ dcl
personale autorizzato delle scuole per "anno s OlﬂStIC.O 2015/2016.
I presente documento ha lo scopo di : -
® individuarc i rischi da mterferenze, al m memo prevedibili per la tipologia dell’ appallo in
oggelto, dovutl alla compresenza di persona.lf: &lelle imprese aggiudicatarie di altri servizi in ambito
scolastico, di personale docente ¢ non ¢ degli hunni, con il personale dell’impresa affidataria dcl
servizio di refezione, durante I"esecuzione dello stesso.
® indicare le misure di prcvcnzmne da adottare per climinare o per ridurre al minimo 1 rischi da
interferenze ai sensi dell’art, 26 del Decreto Leémlatwo 81/2008 e s.m.i,
Non vengono richiamati m:i prcscmtc documbnto i rischi propri dell impresa aggiudicataria del
SErvizio . :
1l presente documento ¢ da comldcmm dmaﬂuco in quanto la valutazione dei rischi che viene
effettuata n questa sede dall’Ente Appal te, prima dell*inizio del servizio ¢ nel corso
dell’esecuzione del contratto, dovra essere ¢bhligatoriamente aggiornata nel caso in cui dovessero
rilevarsi ulteriori potenziali rischi di interferenze. 1o stesso, in sede di stipula del contratto
d’appalto, potra essere integrato con le 1nd1ca21|0n1 provenienti dall’impresa aggiudicataria,
Qualora ricorrano condizionm pamcolan in. conf"ormﬂa a quanto disposto dal D.Lgs n. 81/2008
artt. 18 ¢ 19,il rcsponsabﬂc dcﬂ impresa. afﬁdatarla del servizio, in collaborazione con le Autorita
scolastiche e con 1 competenti uffici comunall avra il compito di individuare ulterior rischi
specifici, adottare e impartire  ulteriort: mlsurc di prevenzione. Tali rischi verranno analizzati
dall’impresa affidataria con i1 prcpm documehh dl valutazione, come prescritto dal D.L.gs n,
81/2008.

-  ATTIVITA’ DGGETTO DELL’AP ALTO
Nella redazione del presen’te documento s;i:urio state prese in esame le attivitd costituenti il servizio
di refezione scolastica, con una va}utazmne ncogmtwa dei rischi standard rclativi alla tipologia del
Servizio,
I Comune di Amantea affida: in appalto all’impresa.........o.coociviiiniiiinnann Jrisultata
aggiudicataria per 1’anno scolastico 2015/2016, i1 servizio di refezione scolastica
L’espletamento del servizio comporta ic chuehn attivita:
a) approvvigionamento delle derrate perla prEparazmm, degli alimenti;
b) cottura , preparazione, porzionamento dei pasu nelle cucine delle scuole materne di Amantea
centro e della frazione Campora 8.G. e la consegna degli stessi presso le sedi scolastiche dove
hanno sede i refettori , secondo la normativa samtarla vigente in materia ¢ sulla base del calendario
giomaliero ed orario stilato dallc scuole medeﬁlme

¢} allcstimento dei refettori e Succe'aswa pulizia quotidiana degli stessi, di tutti i locali e del
vettovagliamento utilizzati ed impegmati per 1l|serv17|o di mensa, la detersione ¢ disinfezione
giornaliera di tutti i piani di lavoro, pavimenti F lavelli;

d)fornitura di bicchieri monouso, tovaglioli |di carta, vaschette piatti e posate monouso, queste
ultime  confezionate in buste singole e qqant’altro occorrente per la regolare esecuzione del
servizio; ‘ R

e)trasporto e consegna dei pasti nei plessi sLolaﬂtici interessati dal servizio e distribuzione degli
stessi nel rispettivi refertori, che dovra essere :effettgalo con propri mezzi regolarmente autorizzat ;
f) conferimento dei rifimti previa differenziaz'j{'me secondo le norme stabilite dall’Ente appaltante;
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La somministrazione dei pasti avviene durante il periodo di attivita scolastica, 1l servizio dovra
svolgersi tutti i giorni del calendario scolastico gscluso il sabato.
gMl personale impiegato dall’impresa affidafaria durante 1’esecuzione del servizio deve essere
munito di divise da lavoro, copricapo e cuffie, grembiuli, calzature antinfortunistiche, guanti
monouso c¢cc, € di apposila tessera di- riconoscimento corredata da fotografia , contenente le
generalita del lavoratore ¢ 'indicazione del daltore di lavoro. 11 suddetto personale dovra osservarc
ognt cautela per evitare rischi da interferenza con gli utenti del servizio.
I plessi scolastici 1ntc:rc<;qat1 al servmo sono 1 Si—::gut:nti_:

Direzione Didattica di Amantea

Scuola dell’infanzia : v DR A

L | Via Dogana-via Garibaldi — via Baldacchini

Istituto comprensivo Mameli .

Via Santa Maria

Istituto Comprensivo Long,o '
Scuola primaria : '

Via Delle Ginestre

Direzione Didattica di Amantea e

T Via Garibaldi- via Baldacchini

Istituto Comprensivo Longo

Scuola secondaria di primo grado

Via Delle Ginestre

| Tstituto Comprensivo Longo

-‘l Via Dellé Ginesue

1
TIPOLOGIA DEX mscm DA INTERFET.ENZA

A titolo esemplificativo, devono essere cons:lderatl come rischi interferenti, per i quali occorre

redigere il DUVRI:

e 1irischi derivanti da sovrapposizioni di pm att1v1ta svolte da appaltatori diversi;

* irischi immessi dall’attivita dell’impresa appallalrlce nei locali scolastici;
s rischi da sovrapposiziom derivanti d?llio' svolgimento in contemporanea delle attivita
dell’impresa appaltatrice del servizio direfezione ¢ delle aftivita del personalc scolastico( docenti,

personale amministrativo, ausiliario e tecruco)

o rischi a carico degli alunni fruitori del bcI'VIZI() refezione;

e i rischi esistenti nel luogo di lavoro del committente, ove & previsto che debba operare
I"appaltatore, ulteriori rispetto a quelli- Soeclﬁm dell’attivita propria dell’ appaltatore;

s i rischi derivanti da modalita di mecuzmnc: particolari {che comportano rischi ulteriori rispetto

a quelli specifici dell’attwua appaltata) nchlcste esplicitamente dal committente.

Valutazione dei rischi_e misure di prevenzione e Drutezm_g_g

Rischio di incidente causato dal transitod
nelle aree di sosta dei locali scolastlm
-Misure di prevenzione :

li automezzi dell’impresa appaltatrice nci cortili e

1. Usare molta cautela nella fa'-:c dx aperturg del cancello di accesso al cortile delia scuola, con
1"ausilio eventuale di personale scolastico onde accertare che non possa verificarsi la presenza di
persone nell’area di manovra o I'introduzione di persone non autorizzale nell’area scolastica-

2. L’ingresso dei mezzi di trasporto utilizzati per la consegna dei pasti nei cortili delle scuole deve
avvenire previa verifica della non presenza tl:lbambim nell’area ¢sterna interessata dal percorso dei

mezzi. In caso positivo aspettare che si allon

no;

3. Ridurre la velocita , procedere a passo d domo € prestare massima attenzione alla presenza di

personc ne! cortile della scuola; y

4. Eifettuare le manovre dei veicoli con- 1 assﬂtcnza di una unitd appartcnente

al personale

ausiliario della scuola presente nell’area, nel aso in cui si rilevi la presenza di persone nel cortile

scolastico; : . . i
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Rischi di interferenza nella fase di allLStlmentO dei locali mensa ¢ nelle fasi di consumo dei

pasti:
1.

>

'

Il trasporto e la somministrazione dei[pasti dovrd avvenire con 'impiego di attrezzature a
norma , di facile manovrabilita e antiribaltamento;

l.a sovrapposizione delle attivita tra | il personale dell’impresa appaltatrice dovra essere
limitata alla sola fase di consumo det pasti, Nelle fast di necessaria compresenza il personale
dell’impresa appahtatrice dovra prestare! massima attenzione a non introdurre rischi specifici
a carico di altri lavoratori ¢ degli utenti, in particolare durante la movimentazione di carichi
quali casse/contenitor1 dei pasti, ccxrrelh portacuntemton ecc. Dovra essere evitata nci locali
adibiti a refettorio o in quelli accesson la presenza del personale scolastico e degli utent
nelle fasi di allestimento dei pa‘;tl cffettiiaté dall’i impresa appaltatrice;

Durante il trasporto dei pasti nei locali [refettorio e durante la somministrazione dei pasti gli
alumi  devono rimanerc scduti. al praprio tavolo e i docenti devono mantenersi a debita
distanza dagli operatofi dell’i impresa. cl!u: ‘eseguono le prestazmnl

E fatto divieto di ingombrare passaggi, corrldm ¢ uscite di sicur¢zza con i contenitort adibiti
alla conservazione dei pasti dprante i trasporm'

Il personale ausiliario scolastico cui compete la pulizia delle scuole potra accedere ai

refettori solo dopo che gli operaton dell impresa appa}tamce hanno provveduto alla pulizia
¢ sanificazione ed alla rimozione dei rifiuti;

Rischi nelle fasi di pullzla dei locali ..

Tali rischi sono connessi all’utilizzo di sow,ta.nzc: chimiche per la pulizia, all’urto con arredi cd
ols.r,&,cm presenti nei locali, scivolamenti. su suplcrhm bagnate, tagli ,abrasioni, colpi, schiacciamento.
Le misure di prevenzione da adottare sono le seguentz;

1.

Il personale dell’'impresa appaltatrice Hcvu obbligatortamente utilizzarc i prodotti chimici(
materiall di pulizia e slmlll)l; Gonfonmm alle schede tecniche e di sicurezza dei produtton
ed in modo da non arrecare pl't‘;biudIZlO al personale scolastico ed agli utenti;

Durante le operazioni di pulizia e lavaggm pavimenti, le relative zone dovranno esserc
interdette ad ogni transito(personale sc$lmt1m e alunni);

It per%onale dell’impresa appaltatrice deve curarc il corretto stoccaggio dei prodotti per le
operazioni di pulizia e simili nei deposm scaffalature e armadi e comunque negli spazi
assegnati, tonendo scparati prodortti chilrmm tra loro incompatibili € tenendo conto degli altri
materiali e sostanze- preqentl conservandoll in modo tale da non essere accessibili ail utenza
ed a terzi;

Rischi per contatti dlrettl 0 mdli'ettl con pﬂrtl dell’impianto elettrico in tensione

1. 1 lavoratori dell’impresa "appaltairice. dovranno usare lc componenti terminali
dell"impianto clettrico cosi come jpresenti, senza apportare loro alcuna modifica, con
assoluto divieto di-intervenire sui quadri ¢ sugli impianti eletirict;

L’imprcsa appaltatrice dovra ch:,}‘lalare ai dirigenti scolastici ed al Comune eventuall
anomalie riscontrate sugli impianti; - -

E\J

Rischio incendi =~ ..
1.L'tmpresa appaltatrice dovra prendere visione dei piani di sicurezza dei locali
scolastici, dei percorsi ch esodo e Hella localizzazione dei presidi di emergenza e dame
pronta informazione al proptio personale.

2. Non furmare o usare fiamme libere in presenza del cartello di divieto o comunque in
prossimita di sostanze 1nﬁammab1]i non gettare mozziconi di sigarctia accesi;

3. Il personale dell’impresa appalta}mce deve essere formato su come intervenire in caso
di emergenza dovuta allo Svﬂupp} di un incendio- verificare sempre che i forneili e le

manopole: dei fornelli siano sempre in posizione corretta ( gas chiuso) quando non

utilizzati- aerare ’ambiente ;m cas I venga avvertito odore di gas.
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Rischi per utilizzo attrezzature da cucina

1. Verificare prima dell*inizio de] servizio lo stato di conservazione delle attrezzature
presenti nei centri cottura;

2. Evitare di lasciare incustodite le attrezzature taglienti e riporle sempre negli
alloggiamenti dedicati; evitando altresi di muoversi tra gli ambienti con coltelli,
forbici, e altre' attrezzature tagheml onde ridurre la possibilitd di ferirsi e/o ferire
accidentalmente altre persone presenti: -

3. Utilizzare idonei dispositivi di ptotezione delle mani sia per I'utilizzo di attrezzature
taglienti sia ‘per la presenza di superfici calde

4. Evitare .spargimenti s'upcrﬂuir di liquidi in zone di percorrenza e usare scarpe
antisdrucciolo, porre allenzmnc al pavimenti bagnati- Intervenire prontamente per

contenere ’eventuale. sverqacmemo di prodotn oleosi o che possano rendere
sc1volosa la pav1rnmta?mne '

Comune eventuali deficienze di dispositivi di sicurezza o 1’esistenza di condizioni di pericolo o di

emergenza( adoperandosi direttamente, ma solo in caso di urgenza e nell’ambito delle proprie
competenze e possibilita ) per I’climinazione di dette deficienze e pericoli.

i ritiene utile Ieffettuazione di riunioni di ¢oordinamento tra 1 impresa appaltatrice e le autorita

scolastiche in cul possano essere stabiliti i|provvedimenti operativi ¢ le modalitd previste per

eliminare o ridurre i rischi interferenziali. [L’impresa appaltatricc avra cura di richiedere alle

autorita scolastiche informazioni m merito. allze possibili interferenze con personale di altre imprese

incaricate dalle stesse autorita’ dcll’csccumnne di alm Yavori o servizi ( manutenzione, pulizia della
scuola ecc.). L

Oneri per la sicurezza oo :

I costi finalizzati al ngpetio delle’ norme di sicurezza ¢ salute dei lavoratori, non soggetti a ribasso
relalivamente all’appalto del servizia di refezibne scolastica per I"anno scolastico 2015-2016s0no
stati cosi calcolati: €. 0,077 per ogni singolo p%st_o-, €. 3.026,00 complessivi.

I costi per la sicurezza sono in part'icolar modo quelli relativi alla formazione e sorveglianza
sanitaria del personale, all’organizzazioné di coordmamento fra operatort scolastici e I'impresa
appaltatrice, alla fornitura di segnaletica di ‘sicurezza ecc.

I costi per I’eliminazione o fiduzione al minimo dei rischi da interferenza si aggiungono a quelh
che I"impresa deve sostenere per garantire la sﬁcurf:zza nct luogo di lavoro afferenti Iesercizio
dell’attivita svolta dall’impresa ¢ per i quah"la stessa ba 1"obbligo di elaborare il proprio documento

di valutazione ¢ di provvedere all’attuazioné delle misure necessarie per eliminare o ridurre al
minimo i rischi

Aggiomnamento del DUVEL e '

11 DUVRI & un documento dinamico per cui | valutazmnc dei rischi da interferenza deve essere
necessariamente aggiornata al mutare delle si'uazmm originarie quali quelle risultanti da modifiche
di tipo teenico, logistico e orgamzzativo chc 3l sono rese neeessaric nel corso dell’esecuvione del
scrvizio. —

Il presente DUVRI viene sottoscritto per completa accettazione e condivisione dal Committente ¢
dall’ Appaltatore. o P

AMANTEA, S AL T
Firme _ ‘ | o
Per 1l committente . - Por L' Appaltatorc

L’impresa appaltatrice ha 1’obbhgo d1 segIalare 1mmed1atamente all’autoritd scolastica ed al

’
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